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GB (M USER MANUAL

The HOZELOCK BOKASHI composter is a kitchen
composter that allows you to reduce your kitchen
waste with no unpleasant odour, with the benefit
of creating a liquid plant food. At the end of the
process the remaining digestate breaks down
rapidly into traditional compost or can be added
to garden soil. The Bokashi bran activator (350
?) allows the fermentation process and contains

riendly, effective microorganisms, for anaerobic
(airless) fermentation.

STORAGE

Preferably a shaded area if being used on a
balcony, not direct sunli%ht if possible. We advise
against using the Bokashi outside under 15°C as

the fermentation process will not activate as it
should. We recommend keeping the bucket at
room temperature.

USE

Compostable waste: Nearl¥ all biological waste
can be disposed in the HOZELOCK BOKASHI
composter.

This includes: raw and cooked fruit and vegetables,
citrus and banana peel, prepared food, both
cooked and raw fish and meat including small
bones, cheese, yoghurt, eggs, bread, coffee and
tea grounds, wilted flowers, etc. We recommend
reducing larger chunks of waste to smaller ones to
make the fermentation process more effective.
Waste to avoid: Liquids (vinegar, fruit juice, milk,
oil, water, gravy, meat juices), large bones, animal
excrement, paper, metal, plastic, cardboard, glass,
ashes, medications or chemicals, diseased plants.

Figures 1 to 17

1. Pull the tap out to the fully extended position
and then retract the tap to the closed position,
until the prong under the telescopic tap is blocked.
Then ensure the tap valve is closed by rotating the
tap counter-clockwise.

2. Open the Bokashi via the latch on the lid.

3. Find the paddle location within the lid. Remove
the paddle and measurin? cup from the lid by
twisting the paddle out of location.

4. To remove the measuring cup pull it out of
location from the paddle.

5. To start filling the Bokashi, first scatter 2 x 20ml
Bran scoops onto the strainer using the measuring
cup by filling to the BRAN marker twice.

6. Ensure all the waste is cut as small as possible.
7. Put suitable waste into the Bokashi bucket.

8. Using the paddle, remove all the air pockets.

9. Scatter 20ml Bran onto the food waste.

10. Ensure the lid is closed and ong/ opened when
disposing of waste. Repeat steps 6-10 until full.

11. Collect leachate every 3-5 days, this should be
diluted after collecting. Rotate the tap to open and
close the valve. Collecting more than 50 ml at once
(measuring cup supplied) of leachate, may require
you to open the lid to release the vacuum blocking
the flow.

12. The final layer of Bran needs to be doubled
(2 x 20ml).

13. Ensure the measuring cup is left on top of the
Bokashi lid and do not open the lid for two weeks.

14. Keep collecting leachate every 3-5 days during
those two weeks.

15. After two weeks, remove the lid to prepare for
disposal. The waste will not change in appearance;
however, it is chemically changed.

16. Either bury the waste mass into the ground,
bury the waste mass in the ground. Or place in your
outdoor composter, in order to enrich your own
compost.

17. Click the lid back into position on the Bokashi
bucket.

PRODUCTS OF THE FERMENTATION

1. Fermentation liquid/ Leachate

Fermentation is a natural process of decomposition
of biological waste by means of microorganisms.
Waste decomposes rather than rots; therefore,

it retains its vitamins and minerals. The Bokashi
bran, when added to the composter every day,

will aid the decomposition of the waste, as well

as some pesticides and harmful substances into
environmentally friendly matter.

When used for the first time, fermentation liquid will
form after 14 days.

CAUTION! Depending on the waste, the air still
present in the composter, the de?ree of hydration
etc. the liquid fertiliser may take longer to be
extracted (up to 1 month if waste too dry).

Several utilisations

e Diluted fermentation liquid:
Use it as a fertiliser for house plants and garden:
-1:100 (10ml of liquid per 1l of water) for watering
plants once a week or less
- 1:200 (10ml of liquid per 2l of water) for frequent
daily watering of plants (several times a week)

e Undiluted fermentation liquid:
Use undiluted liquid to sanitise and remove odours
from drains and septic tanks.

2. Compost digestate

The resulting compost is called "digestate”. The
waste will not change in appearance; however, it is
chemically changed. The digestate content is rich in
essential nutrients, vitamins, and minerals and will
3-5 weeks after being disposed of. The content is
ready when it smells of vinegar. This transformation
is called methane fermentation or anaerobic
digestion: which is the decomposition of organic
matter thanks to bacteria that act in the absence
of air. The mixture of fermented biological waste is
a first-grade base for compost which can be used to
fertilise edible plants. (Do not place the digestate
directly on plants or plant roots.).

WARNING! Waste mixture in the Bokashi bucket,

the Bokashi bran and the fermentation liquid should
never be ingested!

BOKASHI BRAN

Bran is a mixture of bran and molasses, enriched
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with beneficial microorganisms (lactic acid
bacteria, yeasts, photosynthetic organisms,
actinobacteria, and enzymatically active fungi).
This mixture enables the fermentation process

in the Bokashi bucket and prevents decay of

the waste. After the fermentation process, the
biological waste will have retained all essential
nutrients (particularly nitrogen) that would have
been lost in case of decay or rotting. Typically, 350
g of Bokashi bran will last for 3-4 weeks use. After
opening, the bran can be stored for 1 year in a dry
place.

MAINTENANCE

To clean, do not use any detergents as these may
destroy the active microorganisms and disrupt
the natural environment within the bucket. Fill the
bucket with water, open the tap valve and run the
water until the liquid runs clear in colour

(Figure 18). Do not use a dishwasher for cleaning
the Bokashi. If the telescopic tap becomes stiff to
pull out use petroleum jelly to lubricate.

WARRANTY

This appliance is guaranteed for 3 years from the
date of purchase, under normal use.
See conditions on our website www.hozelock.com

FR (M} MANUEL D'UTILISATION

Le composteur BOKASHI HOZELOCK est un
composteur de cuisine qui vous permet de réduire
vos déchets de cuisine sans odeur désagréable,
avec l'avantage de créer un jus de compost pour
les plantes. En fin de processus, le digestat restant
se décomposera dans un composteur traditionnel
ou dans la terre. Lactivateur Bokashi bran (350 g)
permet d’activer le processus de fermentation et
contient des Micro-organismes Efficaces, pour une
fermentation en anaérobie (sans air).

EMPLACEMENT

De préférence a I'ombre s'il est utilisé sur un balcon,
et si possible pas en plein soleil. Nous déconseillons
d'u Fser le Bokashi a I'extérieur & une température
inférieure a 15°C, car la fermentation ne s'activerait
pas correctement. Nous recommandons de
conserver le seau d température ambiante.

Déchets compostables : Presque tous les
déchets organiques peuvent étre éliminés dans le
composteur Bokashi.

Déchets recommandés : les fruits et Iégumes crus
et cuits, les peaux d'agrumes et de bananes, les
aliments préparés, le poisson et la viande crus et
cuits, y compris les petites arétes, le fromage, le
yaourt, les oeufs, le pain, le marc de café et de
thé, les fleurs fanées, etc. Nous recommandons
de réduire les gros morceaux de déchets en

etits morceaux pour rendre le processus de

ermentation plus efficace.

Déchets a éviter : les liquides (vinaigre, jus de
fruits, lait, huile, eau, sauce, jus de viande, etc), gros
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os, excréments d'animaux, papier, métal, plastique,
carton, verre, cendres, médicaments ou produits
chimiques, plantes malades.

Figures1a 17

1. Lors de la premiére utilisation, tirez le robinet

jusqu'a ce qu'il soit complétement sorti, puis

rétractez-le jusqu'a ce Cﬂu'” soit revenu a sa position

initiale (jusqu'a ce que la tige située sous le robinet

télescopique soit bloquée). Assurez-vous ensuite

gue le robinet soit fermé en tournant le robinet
ans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

2. Ouvrez le Bokashi a I'aide du loquet situé sur le
couvercle.

3. Retirez 'outil pour tasser et le gobelet gradué
du couvercle en faisant pivoter I'outil hors de son
emplacement.

4. Pour retirer le gobelet gradué, tirez-le hors de
I'emplacement de l'outil pour tasser.

5. Pour commencer a remflir le Bokashi, répartissez
d'abord 2 doses de bran (2x20 ml) sur le tamis a
I'aide du gobelet gradué en remplissant deux fois
jusqu'au repére « BRAN ».

6. Veillez a ce que tous les déchets soient coupés le
plus petit possible.

7. Mettez les déchets appropriés dans la cuve
Bokashi.

8. A l'aide de l'outil pour tasser, éliminez toutes les
poches d'air.

9. Répandez 20 ml de bran sur les déchets
alimentaires.

10. Veillez a ce que le couvercle soit bien fermé
et ne soit ouvert que pour y déposer des déchets
Répétez les étapes 6 a 10 jusqu'a ce que le
réservoir soit plein.

11. Recueillez le jus de compost tous les 3 a 5

{ours, il doit étre dilué avant utilisation. Tournez

e robinet pour ouvrir et fermer la vanne. Si vous
recueillez plus de 50 ml de jus de compost a la
fois (gobelet gradué fournig, vous devrez peut-étre
ouvrir le couvercle pour libérer le vide qui bloque
I'‘écoulement.

12. La derniére couche de bran doit étre doublée (2
x 20 ml) une fois le Bokashi plein.

13. Veillez a laisser le gobelet gradué hors du
Bokashi et ne pas ouvrir le couvercle pendant deux
semaines.

14. Continuez & collecter le jus de compost tous les
3 a5 jours durant ces deux semaines.

15. Au bout de deux semaines, retirez le couvercle
afin de vider la cuve. Les déchets ne changent pas
d'aspect, mais ils sont chimiquement modifiés.

16. Vous pouvez soit enfouir la masse de déchets
organiques dans le sol, soit les placer dans votre
composteur extérieur, afin d'enrichir votre propre
compost.

17. Remettez le couvercle en place sur la cuve
Bokashi.

LES PRODUITS ISSUS
DE LA FERMENTATION

1. Jus de compost / lixiviat
La fermentation est un processus naturel de




décomposition des déchets organiques par des
microorganisme.

Les déchets se décomposent au lieu de pourrir; ils
conservent donc leurs vitamines et leurs
minéraux. Le bran Bokashi, ajouté chaque jour
au composteur, favorise la décomposition des
déchets, ainsi que de certains pesticides et
substances nocives, en une matiére respectueuse
de l'environnement.

Lors de la 1ére utilisation, le jus de compost
apparait au bout de 15 jours.

ATTENTION ! En fonction des déchets, de I'air
encore présent dans le composteur, du degré
d'hydratation, etc,, I'extraction du jus de compost
peut prendre plus de temps (jusqu'a 1 mois si les
déchets sont trop secs).

Plusieurs utilisations
e Jus de compost dilué :
Il est utilisé comme « engrais » pour les plantes
d'intérieur et le jardin :

-1:100 (10ml de liquide pour 1l d’eau) pour
l'arrosage des plantes une fois par semaine ou

moins

-1:200 (10ml de liquide pour 2| d'eau) pour
l'arrosage fréquent des plantes (plusieurs fois par
semaine)

e Jus de compost non dilug .
Utilisez le liquide non dilué pour assainir et éliminer
les odeurs des égouts et des fosses septiques.

2. Digestat de compost
Le compost qui en résulte est appelé "digestat”. Les
déchets ne changent pas d'aspect, mais ils sont
chimiquement modifiés. Le contenu du digestat est
riche en éléments nutritifs essentiels, en vitamines
et en minéraux et se conserve de 3 & 5 semaines
aprés avoir été éliminé. Le contenu est prét lorsqu'il
sent le vinaigre. Cette transformation est appelee
fermentation méthanique ou digestion anaérobie
:il sagit de la décomposition de Ta matiére
or%anique grace a des bactéries qui agissent en
l'absence d'air. Le mélange de déchets organiques
fermentés (dirr';estat) est une base de compost de
remiére qualité qui peut étre ensuite utilisé pour
ertiliser les plantes. (Ne pas déposer le digestat
directement sur les plantes ou leurs racines).

ATTENTION!Le mélanEe de déchets dans le
seau Bokashi, le bran Bokashi et le liquide de
fermentation ne doivent jamais étre ingérés !

ACTIVATEUR BOKASHI BRAN

Lactivateur bran Bokashi est un mélange de
son et de mélasse, enrichi de micro-organismes
bénéfiques (bactéries lactiques, levures,
organismes photosynthétiques, actinobactéries
et champignons a activité enzymatique). Ce
mélange permet le processus de fermentation
dans le seau Bokashi et empéche la décomposition
des déchets. Aprés le processus de fermentation,
les déchets organiques auront conservé tous les
nutriments essentiels (en particulier 'azote) qui
auraient été perdus en cas de décomposition ou
de pourrissement. En régle générale, 350 g de bran
Bokashi suffisent pour 3'a 4 semaines d'utilisation.
Aprés ouverture, le bran peut étre conservé
pendant 1 an dans un endroit sec.

ENTRETIEN

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de détergents qui
pourraient détruire les micro-organismes actifs et
perturber 'environnement naturel a l'intérieur du
seau. Remplissez le seau d'eau, ouvrez le robinet et
faites couler I'eau jusqu'a ce que le liquide soit
clair (Figure 18). N'utilisez pas de lave-vaisselle
pour nettoyer le Bokashi. Si le robinet télescopique
devient difficile @ manipuler, utilisez de la vaseline
pour le lubrifier.

GARANTIE

Cet appareil est garanti 3 ans a partir de la date
d'achat, dans le cadre d'une utilisation normale.
Voir les conditions sur notre site internet :
www.hozelock.com

DE (M BENUTZERHANDBUCH

Der BOKASHI HOZELOCK-Komposter ist ein
Kiichenkomposter, mit dem Sie Ihre Kiichenabfdlle
ohne unangenehmen Geruch reduzieren kénnen,
mit dem Vorteil, dass ein Kompostsaft fiir die
Pflanzen entsteht. Am Ende des Prozesses wird
der verbleibende Gdarrest in einem herkdmmlichen
Komposter oder in der Erde verrotten.

Der Bokashi bran Aktivator (350 g) aktiviert den
Fermentationsprozess und enthdlt Effektive
Mikroorganismen, fiir eine anaerobe (luftlose)

STOCKAGE

Am besten im Schatten, wenn er auf einem
Balkon verwendet wird, und wenn mdglich nicht
in der ﬁrallen Sonne. Wir raten davon ab, den

i im Freien bei Temperaturen unter 15°C

Bokas
zu verwenden, da die Fermentation dann nicht
richtig aktiviert wird. Wir empfehlen, den Eimer bei
Raumtemperatur zu lagern.

NUTZEN

Kompostierbarer Abfall: Fast alle organischen
Abfg]le konnen im Bokashi Komposter entsorgt
werden.

Empfohlene Abfdlle: rohes und gekochtes Obst
und Gemdise, Schalen von Zitrusfriichten und
Bananen, Fertigi1 erichte, roher und gekochter
Fisch und Fleisch, einschlieBlich kleiner Graten,
Kdse, Joghurt, Eier, Brot, Kaffee- und Teesatz,
verwelkte Blumen usw. Wir empfehlen, groBe
Abfallstlicke in kleine Stlicke zu zerkleinern, um den
Fermentationsprozess effizienter zu gestalten.
Zu vermeidende Abfdille: FlUssigkeiten (Essig,
Fruchtsaft, Milch, Ol, Wasser, SoPe, Fleischsatt
usw.), F;roBe Knochen, Tierexkremente, Papier,
Metall, Plastik, Pappe, Glas, Asche, Medikamente
oder Chemikalien, kranke Pflanzen.
Abbildungen 1 bis 17

1. Wenn Sie den Wasserhahn zum ersten Mal
benutzen, ziehen Sie ihn heraus, bis er ganz
ausgefahren ist, und dann wieder hinein, bis er
sich in seiner urspriinglichen Position befindet (bis
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die Stange unter dem ausziehbaren Wasserhahn

blockiert ist). Vergewissern Sie sich dann, dass der
Wasserhahn geschlossen ist, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

2. Offnen Sie das Bokashi mithilfe des Riegels auf
dem Deckel.

3. Entfernen Sie das Quetschwerkzeug und den
Messbecher aus dem Deckel, indem Sie das
Werkzeug aus seiner Position schwenken.

4. Um den Messbecher zu entfernen, ziehen Sie ihn
aus d em Steckplatz d e s Stopfwerkzeugs heraus.

5. Um mit dem Beftillen des Bokashi zu beginnen,
verteilen Sie zundchst 2 Portionen Bran (2x20 ml)
mithilfe des Messbechers auf dem Sieb und fiillen
Sie zweimal bis zur Markierung "BRAN" auf.

6. Achte darauf, dass alle Abfalle so klein wie
moglich geschnitten werden.

7. Geben Sie den entsprechenden Abfall in den
Bokashi-Behadlter.

8. Entfernen Sie mithilfe des Stampfwerkzeugs alle
Luftblasen.

9. Streue 20 ml Bran auf die Lebensmittelabfdlle.

10. Achten Sie darauf, dass der Deckel fest
verschlossen ist und nur zum Einwerfen von Mll
geoffnet wird.

11. Sammeln Sie den Kompostsaft alle 3 bis 5
Tage, er muss vor der Verwendung verdiinnt
werden.Drehen Sie den Wasserhahn, um das
Ventil zu 6ffnen und zu schlieen. Wenn Sie mehr
als 50 ml Sickerwasser auf einmal auffangen
(Messbecher im Lieferumfang enthalten), miissen
Sie méglicherweise den Deckel 6ffnen, um das
Vakuum, das den Durchfluss blockiert, zu I16sen.
Wiederholen Sie die Schritte 6 bis 10, bis der
Behadlter voll ist.

12. Die letzte Schicht von bran muss verdoppelt
werden (2 x 20 ml).

13. Achte darauf, dass du den Messbecher
auBerhalb des Bokashi lasst und den Deckel zwei
Wochen lang nicht 6ffnest.

14. Sammeln Sie weiterhin alle drei bis finf Tage
bei geschlossenem Deckel den Kompostsaft.

15. Nach zwei Wochen nehmen Sie den Deckel ab,
um den Behdlter zu leeren. Der Abfall verdndert
sein Aussehen nicht, aber er wird chemisch
verdndert.

16. Sie kénnen die Masse an organischen Abfdllen
entweder im Boden vergraben oder Sie legen sie in
IhrenAuBenkomposter, um Ihren eigenen Kompost
zu bereichern.

17. Setzen Sie den Deckel wieder auf den Bokashi-
Behdlter.

PRODUKTE AUS DEM
FERMENTATIONSPROZESS

1. Kompostsaft / Eluat

LFermentation ist ein natdrlicher Prozess, bei

dem organische Abfdlle von Mikroorganismen
abgebaut werden. Der Abfall zersetzt sich, anstatt
zu verrotten; dadurch behdlt er seine Vitamine und

"

Mineralien.

Der Bokashi-Bran, der tdglich dem Komposter
hinzuPergt wird, fordert die Zersetzung von
Abfdllen sowie einiger Pestizide und schddlicher
Substanzen in ein umweltfreundliches Material.
Bei der ersten Anwendung erscheint der
Kompostsaft nach 15 Tagen.

ACHTUNG: Je nach Abfall, der noch im Komposter
vorhandenen Luft, dem Grad der Hydratation usw.
kann es langer dauern, bis der Kompostsaft
entzogen ist (bis zu einem Monat, wenn der Abfall
zu trocken ist).

Mehrere Verwendungen

o Verdiinnter Kompostsaft :

Es wird als "Dlnger” fur Zimmerpflanzen und den
Garten verwendet :

- 1:100 (10ml Fltssigkeit auf 11 Wasser) zum
GieBen der Pflanzen einmal pro Woche oder
weniger
- 1:200 (10ml Fltssigkeit auf 21 Wasser) fr
hdufiges GieBen der Pflanzen ( mehrmals pro
Woche)

e Unverdiinnter Kompostsaft :

Verwenden Sie die unverdiinnte Fliissigkeit zur
Sanierung und Beseitigung von Geriichen aus
Abfliissen und Klargruben.

2. Garriickstdnde aus Kompost

Der daraus entstehende Kompost wird als
"Digestat” bezeichnet. Der Abfall verdndert sein
Aussehen nicht, aber er wird chemisch verandert.
Der Inhalt von Digestat ist reich an essentiellen
Ndhrstoffen, Vitaminen und Mineralien und hdlt
sich nach der Entsorgung 3 bis 5 Wochen. Der
Inhalt ist fertig, wenn er nach Essig riecht. Diese
Umwandlung wird als methanische Garung oder
anaerobe Verdauung bezeichnet: Es handelt sich
um die Zersetzung von organischem Material
durch Bakterien, die unter Luftabschluss agieren.
Die Mischung aus fermentierten organischen
Abfdllen (Gdrreste) ist eine Grundlage fir
erstklassigen Kompost, der anschlie3end zur
Diingung von Pflanzen verwendet werden kann.
(Digestat darf nicht direkt auf Pflanzen oder deren
Wurzeln abgelagert werden).

ACHTUNG: Die Abfallmischung im Bokashi-Eimer,
der Bokashi-Kranz und die Fermentationsfliissigkeit
dirfen niemals eingenommen werden!

AKTIVATOR BOKASHI BRAN

Der Bokashi-Bran-Aktivator ist eine Mischung
aus Kleie und Melasse, die mit niitzlichen
Mikroorganismen (Milchsdurebakterien,
Hefen, photosynthetischen Organismen,
Aktinobakterien und enzymatisch aktiven Pilzen)
angereichert ist. Diese Mischung ermdglicht den
Fermentationsprozess im Bokashi-Eimer und
verhindert, dass der Abfall zersetzt wird. Nach dem
Fermentationsprozess werden die organischen
Abfdlle alle wichtigen Ndhrstoffe (insbesondere
Stickstoff) behalten haben, die bei einer
Zersetzung oder Faulnis verloren geé;angen wdren.
In der Regel reichen 350 g Bokashi-Bran fiir 3 bis

4 Wochen Gebrauch. Nach dem Offnen kann der
Bran an einem trockenen Ort bis zu 1 Jahr
aufbewahrt werden.



PFLEGE

(Abbildung 18) Verwende zum Reinigen

keine Reinigungsmittel, da diese die aktiven
Mikroorganismen zerstéren und die natiirliche
Umgebung im Eimer storen kénnten. Fiillen Sie den
Eimer mit Wasser, drehen Sie den

Wasserhahn auf und lassen Sie das Wasser laufen,
bis die Fliissigkeit klar ist. Verwenden Sie keinen
Geschirrspiiler, um den Bokashi zu reinigen. Wenn
der Teleskophahn schwer%dngig wird, verwenden
Sie Vaseline, um ihn z u schmieren.

GARANTIE

ilt eine Garantie von 3 Jahren ab

Flr dieses Gerat
dem Kaufdatum bei normaler Nutzung. Siehe die
Bedingungen auf unserer Website :
www.hozelock.com

NL [Il] GEBRUIKSAANWIIZING

De BOKASHI HOZELOCK composteerder is een
keukencomposteerder waarmee je je keukenafval
kunt verminderen zonder onaangename geuren,
met als bijkomend voordeel dat er compostsap
voor planten wordt gemaakt. Aan het einde

van het Eroces wordt het resterende digestaat
afgebroken in een traditionele composteerbak

of in de bodem. De Bokashi zemelenactivator
(350 g) activeert het fermentatieproces en bevat
effectieve micro-organismen voor anaerobe
fermentatie (zonder lucht).

OPSLAG

Bij voorkeur in de schaduw als je het op een balkon
ebruikt, en indien mo%elijk niet in direct zonlicht.

e raden af om Bokashi buiten te gebruiken bij

temperaturen onder de 15°C, omdat het

fermentatieproces dan niet goed op gang
komt. We raden aan om de emmer op
kamertemperatuur te bewaren.

GEBRUIK

Composteerbaar afval: Bijna al het orﬁ;anische
afval kan in de Bokashi-composteerbak.

Aanbevolen afval: rauw en gekookt fruit en

roenten, schillen van citrusvruchten en bananen,
gereid voedsel, rauwe en gekookte vis en vlees,
inclusief kleine graten, kaas, yo%hurt, eieren, brood,
koffie- en theedrab, verwelkte bloemen, enz. We
raden aan om grote stukken afval in kleinere
stukken te verdelen om het fermentatieproces
efficiénter te maken.

Te vermijden afval: vloeistoffen (azijn, vruchtensap,
melk, olie, water, saus, vleessap, enz.), grote botten,
dierlijke uitwerpselen, papier, metaal, plastic,
karton, glas, as, medicijnen of chemicalién, zieke
planten.

Figuren 1 tot 17

1. Bij het eerste gebruik trek je de kraan uit tot hij
volledig is uitgeschoven, daarna trek je hem weer in

tot hij in de oorspronkelijke stand staat (tot de steel
onder de telescopische kraan vergrendeld is). Zorg
er vervolgens voor dat de kraan gesloten is door
hem tegen de klok in te draaien.

2. Open de Bokashi met de vergrendeling op het
deksel.

3. Verwijder het stopgereedschap en de maatbeker
vc1|(1jI het deksel door het gereedschap uit de gleuf
te draaien.

4. 0m de maatbeker te verwijderen, trekt u deze uit
de sleuf van het stopgereedschap.

5. Om te beginnen met het vullen van de Bokashi,
verspreid je eerst 2 doses zemelen (2x20 ml) op de
zeef met behulp van de maatbeker, waarbij je twee
keer vult tot de markering "BRAN".

6. Zorg ervoor dat al het afval zo klein mogelijk
wordt gesneden.

7. Doe het juiste afval in de Bokashi-tank.

8. Verwijder alle luchtbellen met het
stopgereedschap.

9. Verdeel 20 ml zemelen over het etensresten.

10. Zorg ervoor dat het deksel goed gesloten is en
alleen geopend wordt om afval te deponeren.

11. Verzamel het compostsap om de 3 tot 5
dagen; het moet verdund worden voor gebruik.
Draai de kraan open en dicht. Als je meer dan 50
ml percolaat in één keer opvangt (meegeleverde
maatbeker), moet je mogelijk het deksel openen
om het vacuiim op te heffen dat de stroom
blokkeert. Herhaal stappen 6 tot 10 tot de tank vol
is.

12. De laatste laag zemelen moet worden
verdubbeld (2 x 20 ml).

13. Laat de maatbeker uit de Bokashi en open het
deksel niet gedurende twee weken.

14. Blijf het compostsap om de 3 tot 5 dagen
opvangen wanneer het deksel gesloten is.

15. Verwijder na twee weken het deksel om de
tank te legen. Het afval verandert niet van uiterlijk,
maar het wordt wel chemisch gemodificeerd.

16. Je kunt de massa organisch afval in de grond
begraven of in je buitencomposteerbak doen om je
eigen compost te verrijken.

PRODUCTEN VAN
HET FERMENTATIEPROCES

1. Jus de compost / lixiviat

Fermentatie is het natuurlijke proces waarbij micro-
organismen organisch afval afbreken. Afval
ontbindt in plaats van te rotten, zodat het zijn
vitaminen en mineralen behoudt. Bokashi zemelen,
die elke dag aan de composteerbak worden
toegevoegd, stimuleren de afbraak van afval en
bepaalde pesticiden en schadelijke stoffen tot een
milieuvriendelijk materiaal.

Bij het eerste gebruik verschijnt er na 15 dagen
compostsap.

Afhankelijk van het afval, de lucht die nog in

de composteerbak zit, de mate van hydratatie,
enz. kan het Ian(;?er duren om het compostsap te
extraheren (tot T maand als het afval te droog is).

Verschillende toepassingen
e Verdund compostsap :
Het wordt gebruikt als "meststof” voor
kamerplanten en tuinen:
-1:100 (10 ml vloeistof op 1 liter water) om
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planten één keer per week of minder water te

geven

- 1:200 (10ml vloeistof voor 2l water) vo o r
regelmatige bewatering van planten (meerdere
keren per week)

e Onverdund compostsap :
Onverdund gebruiken om riolen en septische
Butten te reinigen en geuren te verwijderen.

. Compost digestaat
De resulterende compost wordt "digestaat”
genoemd. Het afval verandert niet van uiterlijk,
maar het wordt chemisch gemodificeerd. De
inhoud van het digestaat is rijk aan essentiéle
voedingsstoffen, vitaminen en mineralen en kan
na verwijdering 3 tot 5 weken worden bewaard.
De inhoud is klaar als het naar azijn ruikt. Deze
transformatie wordt methaanfermentatie of
anaerobe vergisting genoemd:
het gaat om de afbraak van organisch materiaal
door bacterién die werken in afwezigheid van lucht.
Het mengsel van gefermenteerd organisch afval
(digestaat) is een basis voor compost van
topkwaliteit die vervolgens kan worden gebruikt
om planten te bemesten. (Brenﬂ het digestaat niet
rechtstreeks aan op planten of hun wortels).

WAARSCHUWING: Het mengsel van afval in de
Bokashi-emmer, de Bokashi-zemelen en de
fermentatievloeistof mag nooit worden ingeslikt!

BOKASHI ZEMELEN ACTIVATOR

Bokashi zemelen activator is een mengsel

van zemelen en melasse, verrijkt met nuttige
micro-organismen (melkzuurbacterién, gisten,
fotosynthetische organismen, actinobacterién
en schimmels met enzymatische activiteit). Dit
mengsel zorgt ervoor dat het fermentatieproces

in de Bokashi-emmer kan plaatsvinden en
voorkomt dat het afval wordt afgebroken. Na het
fermentatieproces heeft het organisch

afval alle essentiéle voedingsstoffen (vooral
stikstof) behouden die verloren zouden zijn gegaan
als het was afgebroken of verrot. Als algemene
regel geldt dat 350g Bokashi zemelen genoeg

is voor 3 tot 4 weken gebruik. Eenmaal geopend
kunnen zemelen 1 jaar worden bewaard op een
droge plaats.

ONDERHOUD

(Figuur 18) Gebruik bij het schoonmaken geen
schoonmaakmiddelen die de actieve micro-
org?anismen kunnen vernietigen en het natuurlijke
milieu in de emmer kunnen verstoren. Vul de
emmer met water, draai de kraan open en laat het
water lopen tot de vloeistof helder is. Gebruik geen
vaatwasser om de Bokashi schoon te maken. Als de
telescopische kraan moeilijk te hanteren is, gebruik
dan vaseline om hem te smeren.

GARANTIE

Dit apparaat heeft een garantie van 3 jaar vanaf
de aankoopdatum, bij normaal gebruik.

Zie devoorwaarden op onze website :
www.hozelock.com

ES [lj MANUAL DEL USUARIO

El compostador BOKASHI HOZELOCK es un
compostador de cocina que permite reducir los
residuos de cocina sin olores desagradables, con la
ventaja afiadida de crear jugo de compost para las
plantas. Al final del proceso, el digestato restante
se descompondrda en un compostador tradicional o
en el suelo.

El activador de salvado Bokashi (350 g) activa el
proceso de fermentacién y contiene
microorganismos eficaces para la fermentacion
anaerdbica (sin aire).

ALMACENAMIENTO

Preferiblemente a la sombra si se utiliza en un
balcén, y a ser posible no a la luz directa del sol.
Desaconsejamos utilizar Bokashi al aire libre a
temperaturas inferiores a 15°C, ya que el proceso
de fermentacién no se activard correctamente.
Recomendamos almacenar el cubo a temperatura
ambiente.

UTILICE

Residuos compostables: Casi todos los residuos
orgi(dnicos pueden eliminarse en el compostador
Bokashi.

Residuos recomendados: frutas y verduras crudas y
cocidas, cscaras de citricos y platanos, alimentos
preparados, pescado y carne crudos y cocidos,
incluidas las espinas pequefias, ?lueso, yogur,
huevos, pan, posos de café y té, flores marchitas,
etc. Recomendamos dividir los residuos grandes

en trozos mas pequenos para que el proceso de
fermentacién sea mads eficaz.

Residuos a evitar: liquidos (vinagre, zumo de
fruta, leche, aceite, agua, salsa, jugo de carne,
etc.), huesos grandes, excrementos de animales,
papel, metal, plastico, cartén, vidrio, cenizas,
medicamentos o productos quimicos, plantas
enfermas.

Figuras 1a 17

1. Cuando lo utilice por primera vez, tire del grifo
hasta que esté completamente extendido y, a
continuacién, repliéguelo hasta que quede en su
posicion original (hasta que el vastago situado
debdgjo del grifo telescopico quede bloqueado).

A continuacion, asegurese de que el grifo estd
cerrado girdndolo en sentido contrario a las agujas
del reloj.

2. Abra el Bokashi con el pestillo de la tapa.

3. Retire el bateadorfy el vaso medidor de la tapa
girando el bateador fuera de su ranura.

4. Para retirar el vaso medidor, tire de él hacia fuera
de la ranura del bateador.

5. Para empezar a llenar el Bokashi, primero
esparza 2 dosis de salvado (2x20 ml) en el tamiz

utilizando el vaso medidor, llenando dos veces
hasta la marca "BRAN".

6. Aseglrese de que todos los residuos se cortan lo
mdas pequefio posible.

7. Coloque los residuos adecuados en el tanque
Bokashi.

8. Con la herramienta de apisonado, elimine todas
las bolsas de aire.




9. Extender 20 ml de salvado sobre los restos de
comida.

10. Asegurese de gue la tapa esta bien cerrada 'y
sélo se abre para depositar los residuos.

11. Recoge el jugo del compost cada 3 6 5 dias;
debe diluirse antes de utilizarlo. Gire el grifo para
abrir y cerrar la valvula. Si recoge mas de 50 ml
de lixiviado a la vez (vaso medidor suministrado),
puede que tenga que abrir la tapa para liberar el
vacio que bloquea el flujo. Repita los pasos 6 a 10
hasta que el depésito esté lleno.

1%. Lclx)ﬂltima capa de salvado debe ser doble (2 x
ml).

13. Deje el vaso medidor fuera del Bokashi y no
abra la tapa durante quince dias.

14. ContinGe recogiendo el jugo del compost cada
3 6 5 dias con la tapa cerrada.

15. Al cabo de dos semanas, retire la tapa para
vaciar el depésito. Los residuos no cambian de
aspecto, pero se modifican quimicamente.

16. Puede enterrar la masa de residuos organicos
en el suelo o colocarla en su compostador exterior
para enriquecer su propio compost.

17. Vuelva a tapar la cuba de Bokashi.

PRODUCTOS DE FERMENTACION

1. Jugo de compost / lixiviado

La fermentacion es el proceso natural por el que los
microorganismos descomponen los residuos
orgdnicos. Los residuos se descomponen en lugar
de pudrirse, por lo gue conservan sus vitaminas y
minerales. El salvado de Bokashi, que se

anade cada dia al compostador, favorece la
descomposicién de los residuos, asi como de
ciertos pesticidas y sustancias nocivas, en un
material respetuoso con el medio ambiente.
Cuando se utiliza por primera vez, el jugo del
compost aparece al cabo de 15 dias.
Dependiendo de los residuos, del aire que adn
haya en el compostador, del grado de hidratacién,
etc., puede que se tarde mas en extraer el jugo
del compost (hasta 1 mes si los residuos estan
demasiado secos).

Varios usos
e Jugo de compost diluido :
Se utiliza como "abono” para plantas de interior y
jardines:
-1:100 (10 ml de liquido por 1 1d e agua) para
re%ar las plantas una vez a la semana o menos
-1:200 (10 ml de liquido por 2 1 d e agua) par a
el riego frecuente de plantas (varias veces por
semana)

e Jugo de compost sin diluir :
Utilizar sin diluir para desinfectar y eliminar olores
de alcantarillas y fosas sépticas.

2. Digestato de compost

El compost resultante se denomina “digestato”. Los
residuos no cambian de aspecto, pero se
modifican quimicamente. El contenido del
digestato es rico en nutrientes esenciales,
vitaminas y minerales, y puede conservarse

de 3 a 5 semanas despues de su eliminacion.

El contenido esta listo cuando huele a vinagre.
Esta transformacién se denomina fermentacién
metdnica o digestién anaerdbica: consiste en

la descomposicién de la materia organica por
bacterias que acttan en ausencia de aire. La
mezcla de residuos orgdnicos fermentados
(digestato) es la base de un compost de gran
calidad que Iue(];o puede utilizarse para abonar las
Flantas. (No aplique el digestato directamente a
as plantas ni a sus raices).

ADVERTENCIA jLa mezcla de residuos en el cubo
de Bokashi, el salvado de Bokashi y el liquido de
fermentacion no debe ingerirse nunca!

ACTIVADOR DE SALVADO BOKASHI

El activador de salvado Bokashi es una
mezcla de salvado y melaza, enriquecida con
microorganismos beneficiosos (bacterias
lacticas, levaduras, organismos fotosintéticos,
actinobacterias y hongos con actividad
enzimatica). Esta mezcla permite que tenga lugar
el proceso de fermentacion en el cubo Bokashi
evita que los residuos se descompongan. Tras e
ﬁroceso de fermentacion, los residuos organicos
abrdn conservado todos los nutrientes esenciales
(especialmente el nitrégeno) que se habrian
Berdido si se hubieran descompuesto o podrido.
or regla general, 350 g de salvado de Bokashi
bastan para 3 6 4 semanas de uso. Una vez
abierto, el salvado puede almacenarse durante 1
afio en un lugar seco.

MANTENIMIENTO

(Figura 18) Al limpiar, no utilice detergentes que
puedan destruir los microorganismos activos y
alterar el entorno natural del interior del cubo.
Llene el cubo con agua, abra el grifo y deje correr
el agua hasta que el liquido salga transparente. No
utilice el lavavaijillas para limpiar el Bokashi. Si el
grifo telescépico se vuelve dificil de manejar, utilice
vaselina para lubricarlo.

GARANTIA

Este aparato tiene una garantia de 3 afios a partir
de la fecha de compra, en condiciones normales de
uso. Consulte las condiciones en nuestro sitio web
www.hozelock.com

S [l ANVANDARHANDBOK

BOKASHI HOZELOCK komposter dr en
kékskomposter som gor att du kan minska ditt
kéksavfall utan obehaglig lukt, med den extra
fordelen att du skapar kompostjuice for vaxter.

I slutet av processen kommer den aterstéende
rotresten att brytas ned i en traditionell kompost
eller i jorden. Bokashis kliaktivator (350 g) aktiverar
fermenteringsprocessen och innehaller effektiva
mik)roorganismer for anaerob fermentering (utan
uft).

FORVARING

Helst i skuggan om den anvdnds pd en balkong,
och om majligt inte i direkt solljus. Vi avrader fran
att anvdnda Bokashi utomhus vid temperaturer
under 15°C, eftersom jasningsprocessen dd inte

=
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aktiveras ordentligt. Vi rekommenderar att hinken
forvaras i rumstemperatur.

ANVANDNING

Komposterbart avfall: Nastan allt organiskt avfall
kan slangas i Bokashi-komposten.

Rekommenderat avfall: ré och tillagad frukt och

gronsaker, citrus- och bananskal, fardigmat, r&

och tillagad fisk och kétt, inklusive sma ben, ost,

%/)oghurt, dgg, bréd, kaffe- och tesump, vissna
lommor etc. Vi rekommenderar att stora

bitar avfall bryts ned i mindre bitar fér att géra

fermenteringsprocessen mer effektiv.

Avfall som ska undvikas: vdtskor (vindger,
fruktjuice, mjolk, olja, vatten, sds, kéttﬂ'uice etc.),
stora ben, djurspillning, papper, metall, plast,
kartong, glas, aska, mediciner eller kemikalier, sjuka
vaxter.

Figurerna 1 till 17

1. Nar du anvander kranen for forsta gangen, dra
ut den tills den @r helt utdragen och dra sedan in
den tills den dr i sitt ursprungliga lage (tills spindeln
under teleskopkranen ar last). Se sedan till att
kranen @r stdngd genom att vrida kranen moturs.

2. Oppna Bokashi med hjélp av spérren pé locket.

3. Ta bort stampverktyget och mdtkoppen frén
locket genom att vrida verktyget ur sitt spar.

4. For att ta bort matkoppen, dra ut den ur
stampverktygets spdr.

5. For att borja fylla Bokashi, sprid forst 2 doser kli
(2x20 ml) pé sikten med hjdlp av matkoppen, fyll
tvé ganger till "BRAN"-markeringen.

6. Se till att allt avfall minskas sé& mycket som
majligt.
7. Placera lampligt avfall i Bokashi-tanken.

8. Avldgsna alla luftfickor med hjdlp av
stampverktyget.

9. Sprid 20 ml kli 6ver matavfallet.

10. Se till att locket ar ordentligt sténgt och endast
oppnas for att Iamna avfall.

11. Samla upp kompostsaften var 3:e till 5:e dag;
den maste spddas ut fore anvandning. Vrid pé
kranen for att 6ppna och stanga ventilen. Om du
samlar upp mer an 50 ml lakvatten p& en gén
(matkopp medféljer) kan du behéva 6ppna locket
for att frigdra det vakuum som blockerar flodet.
Upprepa steg 6 till 10 tills tanken ar full.

12. Det sista klilagret méste férdubblas (2 x 20 ml).
13. Lamna matkoppen utanfér Bokashi och 6ppna
inte locket pd fjorton dagar.

14, Fortsatt att samla upp kompostsaften var 3:e
till 5:e dag nar locket ar stangt.

15. Ta bort locket efter tvé veckor for att tomma
tanken. Avfallet Gndrar inte utseende, men det
modifieras kemiskt.

16. Du kan antingen grdva ner massan av
organiskt avfall imarken eller placera den i din
utomhuskompost for att berika din egen kompost.

17. Satt tillbaka locket pé Bokashi-karlet.
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PRODUKTER FRAN
FERMENTERINGSPROCESSEN

1. Kompostsaft / lakvatten

Fermentering dr den naturliga process genom
vilken mikroorganismer br¥ter ner organiskt avfall.
Avfallet bryts ned i stdllet fér att ruttna, vilket gor
att det behdller sina vitaminer och mineraler.
Bokashikli, som tillférs komposten varje dag,
framjar nedbrytningen av avfall, liksom vissa
bekdmpningsmedel och skadliga dmnen, till ett
miljévanligt material.

Vid forsta anvandningen uppstdr kompostjuice
efter 15 dagar.

Beroende pa avfallet, den luft s o m finns kvar
i komposten, hydreringsgraden etc. kan det ta

Idngre tid att utvinna kompostsaften (upp till 1
manad om avfallet ar for torrt).

Flera anvdndningsomraden
o Utspddd kompostsaft :
Det anvands som "godningsmedel” for krukvaxter
och tradgardar:

-1:100 (10 ml vatska till 1 | vatten) f 6 r a t t vattna
vaxter en gang i veckan eller mindre

- 1:200 (10 ml vatska for 2 | vatten) f 6 r frekvent
vattning av vaxter (flera génger i veckan)

e Outspddd kompostsaft :
Anvand outspadd fér att sanera och eliminera lukt
fran avlopp och septiktankar.

2. Kompostering av rotrest

Den resulterande komposten kallas "rétrest”.
Avfallet andrar inte utseende, men det modifieras
kemiskt. Innehdllet i rétresterna ar rikt pé viktiga
ndrings@dmnen, vitaminer och mineraler och kan
forvaras i 3 till 5 veckor efter bortskaffandet.
Innehdllet ar fardigt nar det luktar dttika. Denna
omvandling kallas metanjésning eller anaerob
nedbrytning: den innebar att organiskt material
bryts ned av bakterier som verkar i frénvaro av
luft. Blandningen av fermenterat organiskt avfall
(r6trest) ar en’bas for kompost av hogsta kvalitet
som sedan kan anvandas for att gédsla vaxter.
(Anvd)nd inte rotresten direkt pa vaxter eller deras
rétter).

VARNING: Blandningen av avfall i Bokashihinken,
Bokashikli och jasningsvatska far aldrig fortaras!

BOKASHI KLI-AKTIVATOR

Bokashi kliaktivator @r en blandning av kli och
melass, berikad med nyttiga mikroorganismer
(mjolksyrabakterier, jastsvampar, fotosyntetiska
organismer, aktinobakterier och svampar med
enzymatisk aktivitet). Denna blandning méjliggér
fermenteringsprocessen i Bokashi-hinken och
forhindrar att avfallet bryts ned. Efter
jasningsprocessen har det organiska avfallet
ehallit alla viktiga ndringsdmnen (sarskilt
kvave) som skulle ha gatt férlorade om det hade
sonderdelats eller ruttnat.

Som en allmdn regel ricker 350 g Bokashikli for 3
till 4 veckors anvandning. Efter 6ppnandet kan
kliet lagras i 1 ar pé en torr plats.




UNDERHALL

(Figur 18) Anvand inte rengdringsmedel som kan
forstora de aktiva mikroorganismerna och stéra
den naturIiEa

miljon i hinken. Fyll hinken med vatten, satt pa
kranen och &t vattnet rinna tills vatskan ar klar.
Anvand inte diskmaskin for att rengora Bokashi.
Om teleskopkranen blir svar att hantera, anvand
vaselin for att smérja den.

GARANTI

Denna apparat garanteras i 3 dr frén
inkdpsdatumet, vid normal anvéndning. Se villkor
pé var hemsida www.hozelock.com

N |l BRUKERHANDBOK

BOKASHI HOZELOCK-komposteren er en
quakkenkom[i)oster som gg](z)r det mulig & redusere
kiokkenavfallet uten ube a?eIiP lukt, samtidig
som den skaper kompostsaft til planter. Pa slutten
av prosessen vil den gjenvaerende rétneresten
brytes ned i en tradisjonell kompost eller i
jorden. Bokashikli-aktivatoren (350 g) aktiverer
fermenteringsprosessen og inneholder effektive
Im]ick)roorganismer for anaerob fermentering (uten
uft).

LAGRING

Helst i sky(ﬂen hvis den brukes pa en balkong, og
om mulig ikke i direkte sollys. Vi frarader bruk av
Bokashi utenders ved temperaturer under 15 °C, da
fermenteringsprosessen ikke vil aktiveres

skikkelig. Vi anbefaler & oppbevare bgtten i
romtemperatur.

BRUK

Komposterbart avfall: Nesten alt organisk avfall
kan kastes i Bokashi-komposten.

Anbefalt avfall: ré og kokt frukt og grennsaker,
sitrus- ogi bananskall, ferdigmat, ra og kokt fisk og
kjott, inkludert sma bein, ost, yoghurt, egg, bred,
kaffe- og tegrut, visne blomster osv. Vi anbefaler &
dele opp store avfallsbiter i mindre biter for & gjere
fermenteringsprosessen mer effektiv.

Avfall som begr unngds: vaesker (eddik, fruktjuice,
melk, oILe, vann, saus, kjettsaft osv.), store bein,
dyreekskrementer, papir, metall, plast, papp, glass,
aske, medisiner eller kjemikalier, syke planter.
Figur 1 til 17

1. Ved forste Eangs bruk trekker du kranen

helt ut og trekker den deretter inn til den eri

sin oEprinneIige posisjon (til spindelen under
teleskopkranen er l&st). Kontroller deretter at
kranen er lukket ved & vri kranen mot urviseren.

2. Apne Bokashien ved hjelp av lasen pé lokket.

3. (I?'ern stampeverktgyet og mdlebegeret fra lokket
ved d rotere verktgyet ut av sporet.

4. For a fjerne mélebegeret trekker du det ut av
sporet for stampeverktoyet.

5.For & begynne & Eylle bokashien sprer du

forst 2 doser kli (2x20 ml) pé silen ved hjelp av
mdlebegeret, og fyller to ganger til merket "BRAN".

6. Serg for at alt avfall kuttes sé lite som mulig.
7. Legg det aktuelle avfallet i Bokashi-tanken.

8. Fjern alle luftlommer ved hjelp av
stampeverktoyet.

9. Fordel 20 ml kli over matavfallet.

10. Serg for at lokket er forsvarlig lukket og kun
apnes for @ kaste avfall.

11. Samle opp kompostsaften hver 3. til 5. dag; den
ma fortynnes for bruk. Vri pé kranen for & apne og
lukke ventilen. Hvis du samler opp mer enn 50 ml
sigevann pa en gang (mélebeEer folger med), kan
det vaere nmdvendilg a apne lokket for & frigjere
vakuumet som blokkerer stremmen. Gjenta trinn 6
til 10 til tanken er full.

12. Det siste laget med kli mé& dobles (2 x 20 ml).

13. La mdlebegeret std ute av bokashien og ikke
apne lokket pa fjorten dager.

14. Fortsett a samle opp kompostsaften hver 3. til
5. dag nér lokket er lukket.

15. F{ern lokket etter to uker for & temme tanken.
Avfallet endrer ikke utseende, men det er kjemisk
modifisert.

16. Du kan enten grave ned den organiske
avfallsmassen i bakken eller legge den i
utekomposten for & berike din egen kompost.

17. Sett lokket pa Bokashi-karet igjen.

PRODUKTER FRA
GJARINGSPROSESSEN

1. Kompostsaft / sigevann
Fermentering er den naturlige prosessen
der mikroorﬁanismer bryter ned organisk

avfall. Avfallet brytes ned i stedet for & ratne,

slik at det beholder vitaminer og mineraler.
Bokashikli, som tilsettes komposten hver dag,
fremmer nedbrytningen av avfall, samt visse
plantevernmidler og skadelige stoffer, til et
miljevennlig materiale. Ved ferste gangs bruk vises
kompostsaft etter 15 dager.

Avhengig av avfallet, luftmengden i komposten,
fuktighetsgraden osv. kan det ta lengre tid & trekke
ut kompostsaften (opptil 1 mdned hvis avfallet er
for twrts).

Flere bruksomrader
e Fortynnet kompostsaft :
Det brukes som “gjgdsel” til potteplanter og hager:
- 1:100 (10 ml vaeske til 1 liter vann) f o r vanning
av planter en gang i uken eller sjeldnere.
- 1:200 (10 ml vaeske til 2 1 vann) f o r hyppig
vanning av planter (flere ganger i uken).

o Ufortynnet kompostsaft :
Brukes ufortynnet for & rense og fjerne lukt fra
kloakk og septiktanker.

2. Ratnerest fra kompost

Den resulterende komposten kalles “ratnerest”.
Avfallet endrer ikke utseende, men det er kjemisk
modifisert. Innholdet i rdtneresten er rikt pa viktige
naeringsstoffer, vitaminer og mineraler og kan
opEbevares i 3 til 5 uker etter avhending. Innholdet
er klart ndr det lukter eddik. Denne
transformasjonen kalles metanfermentering eller
anaerob fordeyelse: Det innebaerer nedbrytning av
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organisk materiale av bakterier som virker i fravaer
av luft. Blandingen av fermentert organisk avfall
(r&tnerest) er grunnlaget for en kompost av hay
kvalitet som kan brukes til & gjedsle planter.

(Ikke bruk ratneresten direkte pa plantene eller
rottene deres).

ADVARSEL: Blandingen av avfallet i
bokashibgtten, bokashikliet og gjeeringsvaesken ma
aldri inntas!

BOKASHIKLI-AKTIVATOR

Bokashi kliaktivator er en blanding av kli og
melasse, beriket med gunstige mikroorganismer
(melkesyrebakterier, gfgaer, fotosyntetiske
organismer, aktinobakterier o% sopp med
enzymatisk aktivitet). Denne blandingen gjer det
mulig for fermenteringsprosessen @ finne sted i
Bokashi-betten og forhindrer at avfallet brytes
ned. Etter fermenteringsprosessen vil det organiske
avfallet ha beholdt alle viktige naeringsstoffer
(spesielt nitrogen) som ville gatt tapt hvis det
hadde blitt nedbrutt eller ratnet. En ck;enerell regel
er at 350 g bokashikli er nok til 3-4 ukers bruk. Nar

kliet er pnet, kan det lagres i 1 &r pa et tort sted.

VEDLIKEHOLD

(Figur 18) Ved rengjering mé du ikke bruke
rengjeringsmidler som kan edelegge de aktive
mikroorganismene og

forstyrre det naturlige miljget i betten. Fyll botten
med vann, skru p& kranen og la vannet renne til

vaesken er klar. lﬁke bruk oppvaskmaskin til &
rengjere Bokashien. Hvis teleskopkranen blir
vansl'elig & handtere, kan du smere den med
vaselin.

GARANTI

Dette apparatet er garantert i 3 ar fra kjgpsdato

ved normal bruk. Se etin%(elsene pé var

com

hjemmeside www.hozelod]

FIN M KAYTTAJAN KASIKIRJA

BOKASHI HOZELOCK -kompostori on
keittiokompostori, jonka avulla voit véhentad
keittiéf'dtettdsi ilman epdmiellyttavia hajuja ja
jonka lisdetuna syntyy kompostimehua kasveille.
rosessin lopussa jdljelle jaava madatysjaannos
hajoaa perinteisessd kompostorissa tai
maaperdssd. Bokashi-leseiden aktivaattori (350
g) aktivoi kdymisprosessin ja sisdltad tehokkaita
mikro-organismeja anaerobiseen kdymiseen
(ilman ilmaa).

VARASTOINTI

Parvekkeella kdytettdessd mieluiten varjossa,
eikd mahdollisuuksien mukaan suorassa
auringonvalossa. Bokashia ei kannata
kayttada ulkona alle 15 °C:n lampétiloissa,
koska kaymisprosessi ei kdynnisty kunnolla.
Suosittelemme @mpadrin sailyttdmista

huoneenldmmassa.
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USE

Kompostoituva jéte: Lahes kaikki orgaaninen jdte
voidaan havittaa Bokashi-kompostorissa.

Suositellutgdtteet: raa'at ja kypsennetyt hedelmdat

ja vihannekset, sitrushedelmien ja banaanien
uoret, valmisruoat, raa'at ja kypsennetyt

kalat ja liha, mukaan lukien pienet luut, juusto,
jogurtti, kananmunat, leipd, kahvin- ja teenpurut,
uihtuneet kukat jne. Suosittelemme suurten
jatekappaleiden pilkkomista pienempiin osiin, jotta
dymisprosessi olisi tehokkaampi.

Vdltettavat jatteet: nesteet (etikka,
hedelmamehu, maito, 6ljy, vesi, kastike, lihamehu
jne.), suuret luut, eldinten ulosteet, paperi, metalli,
muovi, pahvi, lasi, tuhka, ladkkeet tai kemikaalit,
sairaat kasvit.

Kuviot 1-17

1. Kun kdytdt hanaa ensimmadistd kertaa, vedd
hanaa, kunnes se on tdysin ulosvedetty, ja veda
sitd sitten takaisin alkuperdiseen asentoonsa
(kunnes teleskooppihanan alla oleva varsi on
lukittunut). Varmista sitten, ett@ hana on suljettu
kddntamalld hanaa vastapdivadn.

2. Avaa Bokashi kannen salvan avulla.

3. Irrota tiivistystyokalu ja mittakuppi kannesta
kaantamalla tyokalu ulos aukosta.

4, Poista mittauskuppi vetdmadilla se ulos
tiivistystyokalun aukosta.

5. Bokashin tayttdmisen aloittamiseksi levita ensin
2 annosta leseet (2x20 ml) seulaan mittakupin
avulla ja tayta se kaksi kertaa merkkiin "BRAN"
asti.

6. Varmista, ettd kaikki jatteet leikataan
mahdollisimman pieniksi.

7. Aseta sopiva jate Bokashi-sailioon.
8. Poista kaikki ilmataskut tiivistystyokalun avulla.
9. Levitd 20 ml leseet ruokajatteen padlle.

10. Varmista, ettd kansi on tukevasti kiinni ja etta
se avataan vain jatteen sijoittamista varten.

11. Keraé kompostimehu 3-5 pdivén vdlein; se on
laimennettava ennen kayttéa. Kadnnd hanaa
venttiilin avaamiseksi ja sulkemiseksi. Jos kerralla
keratédn yli 50 ml suotovettd (mukana toimitettu
mittakuppi), saatat joutua avaamaan kannen,
jotta virtauksen estavd alipaine vapautuu. Toista
vaiheet 6-10, kunnes sdilié on taynnad.

12. Viimeinen leseiden kerros on
kaksinkertaistettava (2 x 20 ml).

13. Jata mittakuppi pois Bokashista dléka avaa
kantta kahteen viikkoon.

14. Jatka kompostimehun kerd@misté 3-5 pdivan
vdlein, kun kansi on suljettu.

15. Poista kansi kahden viikon kuluttua sdilién
tyhjentamiseksi. Jate ei muutu ulkon@déltacn,
mutta se muuttuu kemiallisesti.

16. Voit joko haudata orgaanisen jatteen maahan
tai laittaa sen ulkokompostoriin rikastamaan omaa
kompostia.

17. Aseta Bokashi-astian kansi takaisin paikalleen.




KAYMISPROSESSIN TUOTTEET

1. Kompostimehu / suotovesi

Kayminen on luonnollinen prosessi, jossa mikro-
organismit haAottavat orgaanista jatetta. Jate
pikemminkin hajoaa kuin matdanee, joten se
sdilyttad vitamiininsa ja kivenndisaineensa.
Bokashi-leseet, joita lisataan kompostoriin
pdivittdin, edistavat jatteiden seka tiettyjen
torjunta-aineiden ja haitallisten aineiden
hajoamista ympdristéystavalliseksi materiaaliksi.
Ensimmadisen kerran kaytettynd kompostimehua
syntyy 15 paivan kuluttua.

Riippuen_{dttee;’gd,.ko.m ostorissa vield
olevasta ilmamadrastd, kosteusasteesta jne.
kompostimehun saaminen voi kestaa kauemmin

(jopa 1 kuukausi, jos jate on liian kuivaa).

Useita kdyttotarkoituksia
e Laimennettu kompostimehu :
Sita kaytetadn huonekasvien ja puutarhojen
"lannoitteena’;
- 1:100 (10 ml nestettd 1 litraan vettd) kasvien
kasteluun kerran viikossa tai harvemmin.
-1:200 (10 ml nestetta 2 litraan vettd) kasvien
tiheddn kasteluun (useita kertoja viikossa).

e Laimentamaton kompostimehu :

Kdyta laimentamattomana viemarin ja
saostussdilididen puhdistamiseen ja hajujen
poistamiseen.

2. Kompostin maddtysjadnnos

Syntyvad kompostia kutsutaan madatysjdtteeksi.
Jate ei muutu ulkond@dltaan, mutta se muuttuu
kemiallisesti. Madatysjadnnoksen sisdlto sisdltad
runsaasti tarkeitd ravintoaineita, vitamiineja ja
kivenndisaineita, ja se sailyy 3-5 viikkoa
havittdmisen jalkeen. Sisdlté on valmista, kun

se haisee etikalle. Tatd muutosta kutsutaan
metaanikdymiseksi tai anaerobiseksi
mdddtykseksi: siind orgaaninen aines hajoaa
bakteerien toimesta, jotka toimivat ilman

ilmaa. Kdyneen orgaanisen jatteen seos
(mdddtysﬂddnnés) on pohjana korkealaatuiselle
kompostille, jota voidaan kayttad kasvien
lannoittamiseen. (Ala levitd madatysjacnnosta
suoraan kasveille tai niiden juurille).

VAROITUS: Bokashi@mpdrissa olevan jdtteen,
Bokashi-leseiden ja kdiymisnesteen seosta ei saa
koskaan niella!

BOKASHI LESEIDEN AKTIVAATTORI

Bokashi Leseaktivaattori on leseiden ja melassin
seos, joka on rikastettu hyddyllisillé mikro-
organismeilla (maitohappobakteereilla, hiivoilla,
fotosynteettisilld organismeilla, aktinobakteereilla
ja entsymaattisesti aktiivisilla sienill@). Tamd seos
mahdollistaa kéiymisprosessin Bokashi-sankossa ja
estdd jatteen hajoamisen. KdymisErosessindekeen
orgaaninen jdte on sdilyttdnyt kaikki olennaiset
ravintoaineet (erityisesti typen), jotka se olisi
menettdng/t,jos se olisi hajonnut tai maddntynyt.
Yleensd 350 g Bokashi-leseja riittcid 3-4 viikon
kayttoon. Kun leseet on avattu, niitd voidaan
sdilyttad kuivassa paikassa 1 vuoden ajan.

HUOLTO

(Kuva 18) Ala kayta puhdistuksessa pesuaineita,
jotka voivat tuhota aktiiviset mikro-organismit ja
dirita luonnollista |%/mpc':'lristtid ampdrin sisalld.
Tayta ampdri vedelld, avaa vesihana ja juoksuta

vettd, kunnes neste valuu kirkkaana. Ala kayta
astianpesukonetta Bokashin puhdistamiseen. Jos
teleskooppihanaa on vaikea kasitelld, voitele se
vaseliinilla.

TAKUU

Tdman laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivasta
alkaen normaalissa kdaytdssa. Katso ehdot
verkkosivuiltamme www.hozelock.com

DK [llj BRUGERMANUAL

BOKASHI HOZELOCK-komposteren er en
kokkenkomposter, der giver dig mulighed for
at reducere dit kekkenaffald uden ubehagelige
lugte, med den ekstra fordel, at du skaber
kompostsaft til planter. I slutningen af
processen nedbrydes det resterende rédnerest
i en traditionel kompostbeholder eller i jorden.
Bokashi-klidaktivatoren (350 g) aktiverer
fermenteringsprocessen og indeholder effektive
lmii:k)roorganismer til anaerob fermentering (uden
uft).

OPBEVARING

Helst i skyggen, hvis den bruges pa en altan, og sé
vidt muligt ikke i direkte sollys. Vi frarGder at bruge
Bokashi udendars ved temperaturer under 15°C, da
fermenterir\lquprocessen ikke vil blive aktiveret
ordentligt. Vi anbefaler at opbevare spanden ved
stuetemperatur.

ANVENDELSE

Komposterbart affald: Nzesten alt organisk affald
kan bortskaffes i Bokashi-komposten.

Anbefalet affald: ré og kogt frugt og Ermnt, citrus-
og bananskraeller, faerdigretter, ra og kogt fisk og
kad, herunder smé knogler, ost, yoghurt, ag, brad,
kaffe- og tegrums, visne blomster osv. Vi anbefaler,
at store stykker affald brydes ned i mindre stykker
for at gere fermenteringsprocessen mere effektiv.

Affald, der skal undgas: vaesker (eddike, frugtsaft,
malk, olie, vand, sovs, kedsaft osv.), store knogler,

dyreekskrementer, papir, metal, plast, pap, glas,
aske, medicin eller kemikalier, syge planter.

Figur 1 til 17

1. Nar du bruger den farste gang, skal du traekke
hanen helt ud og derefter traekke den tilbage, indtil
den er i sin oprindelige position (indtil stilken under
teleskophanen er last). Serg derefter for, at hanen
er lukket ved at dreje den mod uret.

2. Abn Bokashien ved hjelp af Iasen pa laget.

3. (I?'ern stampeveerktgjet og mélebaegeret fra ldget
ved at dreje vaerktejet ud af dbningen.

4, For at fjerne malebzageret skal du traekke det ud
af stampeveerktejets adbning.

=

8



5. For at begynde at fylde Bokashien skal du ferst
sprede 2 doser klid (2x20 ml) pd sigten ved hjeelp af
mdlebaegeret og fylde to gange til"BRAN"-maerket.

6. Serg for, at alt affald skaeres sé smét som muligt.
7.Laeg det relevante affald i Bokashi-tanken.

8. Brug stampevaerktejet til at fjerne alle
luftlommer.

9. Spred 20 ml klid ud over madaffaldet.

10. Serg for, at laget er forsvarligt lukket og kun
dbnes for at deponere affald.

11. Opsaml kompostsaften hver 3.til 5. dag; den
skal fortyndes for brug. Drej pd hanen for at dbne
og lukke ventilen. Hvis du opsamler mere end 50 ml
perkolat p& én gang (malebaeger medfelger), kan
det vaere ngdvendigt at dbne [aget for at udlgse
det vakuum, der blokerer flowet. Gentag trin 6 til
10, indtil tanken er fuld.

12. Det sidste lag klid skal fordobles (2 x 20 ml).

13. Lad malebaegeret sta ude af bokashien, og lad
vaere med at dbne laget i 14 dage.

14. Fortseet med at opsamle kompostsaften hver 3.
til 5. dag, ndr laget er lukket.

15. Efter to uger fjernes laget for at temme tanken.
Affaldet zendrer ikke udseende, men det er kemisk
modificeret.

16. Du kan enten grave massen af organisk
affald ned i jorden eller lzegge det i din udenders
kompostbeholder for at berige din egen kompost.

PRODUKTER FRA
FERMENTERINGSPROCESSEN

1. Kompostsaft / perkolat

Fermentering er den naturlige proces, hvor
mikroorganismer nedbryder organisk affald. Affald
nedbrydes i stedet for at rddne, sa det bevarer sine
vitaminer og mineraler. Bokashi-klid, der tilsaettes
komposten hver dag, fremmer nedbr?/dningen af
affald samt visse pesticider og skadelige stoffer til
et miljgvenligt materiale.

Nar den bruges forste gang, kommer der
kompostsaft efter 15 dage.

Afhaengigt af affaldet, den luft, d e r stadig eri
komposten, hydrerin siraden osv., kan det tage
leengere tid at udvinde kompostsaften (op til
mdned, hvis affaldet er for tort).

Flere anvendelser
» Fortyndet kompostsaft :
Det bruges som 'ge)dningf" til stueplanter og haver:
-1:100 (10 ml vaeske til 1 I vand) ti | vanding a f
planter engang om ugen eller sjzeldnere.
-1:200 (10 mlvaeske til 2 | vand) t i | hyppig
vanding af planter (flere gange om ugen

o Ufortyndet kompostsaft :
Bruges ufortyndet til at rense og fjerne lugt fra
kloakker og septiktanke.

2. Komposteret digestat

Den resulterende kompost kaldes "digestat”.
Affaldet endrer ikke udseende, men det
modificeres kemisk. Indholdet af digestatet
er rigt pa essentielle naeringsstoffer, vitaminer
o? mineraler og kan opbevares i 3 til 5 uger
efter bortskaffelse. Indholdet er klar, nér det
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lugter af eddike. Denne transformation kaldes
metanfermentering eller anaerob fordgjelse: Det
involverer nedbrydning af organisk materiale af
bakterier, der virker i fravaer af luft. Blandingen

af fermenteret organisk affald (digestat) er en
base for kompost af hej kvalitet, som derefter kan
bruges til at gede planter. (Anvend ikke digestatet
direkte pa planter eller deres redder).

ADVARSEL: Blandingen af affald i Bokashi-
spanden, Bokashi-kli og fermenteringsvaeske mé
aldrig indtages!

BOKASHI KLID-AKTIVATOR

Bokashi klidaktivator er en blanding af klid
og melasse, der er beriget med gavnlige
mikroorganismer (maelkesyrebakterier, geer,
fotosyntetiske organismer, aktinobakterier og
svampe med enzymatisk aktivitet). Denne blanding
ger det muligt for fermenteringsprocessen at finde
sted i Bokashi-spanden og forhindrer affaldet i

at blive nedbrudt. Efter fermenteringsprocessen

vil det or?aniske affald have bevaret alle de
essentielle naeringsstoffer (isaer kvaelstof), som ville
vaere gdet tabt, hvis det var blevet nedbrudt eller
rédnet. Som en generel regel er 350 g Bokashi-klid
nok til 3-4 ugers brug. Nar kliden er dbnet, kan den
opbevaresi1 ar pa et tort sted.

VEDLIGEHOLDELSE

(Figur 18) Brug ikke renggringsmidler, der kan
odelzegge de aktive mikroorganismer og forstyrre
det naturlige

milje inde i spanden. Fyld spanden med vand,
teend for vandhanen, og lad vandet Igbe, indtil
vaesken er klar. Brug ikke en opvaskemaskine til at
renggre Bokashien. Hvis teleskophanen bliver svaer
at handtere, kan du smere den med vaseline.

GARANTI

Der er 3 ars garanti pd dette apparat fra
kebsdatoen ved normal brug. Se betingelserne p&
vores hjemmeside www.hozelock.com

IT |l MANUALE UTENTE

La compostiera BOKASHI HOZELOCK € una
compostiera da cucina che consente di ridurre
li scarti di cucina senza odori sgradevoli, con
ulteriore vantaggio di creare succo di compost
per le piante. Alla fine del processo, il digestato
rimanente si decompone in una compostiera

tradizionale o nel terreno.

Lattivatore di crusca Bokashi (350 g) attiva
il processo di fermentazione e contiene
microrganismi efficaci per la fermentazione
anaerobica (senza ariaE

IMMAGAZZINAMENTO

Preferibilmente all'ombra se utilizzato su un
balcone e, se possibile, non alla luce diretta del
sole. Si sconsiglia di utilizzare Bokashi all'aperto
a temperature inferiori a 15°C, poiché il processo
di fermentazione non si attiva correttamente. Si
consiglia di conservare il secchio a temperatura
ambiente.




UTILIZZO PRODOTTI DI FERMENTAZIONE

Rifiuti compostabili: Quasi tutti i rifiuti organici
possono essere smaltiti nella compostiera Bokashi.

DScarti consigliati: frutta e verdura cruda e cotta,
ucce di agrumi e banane, cibi pronti, pesce e carne
crudi e cotti, comprese le piccole lische, formaggio,
yogurt, uova, pane, fondi di caffé e te, fiori
appassiti, ecc. Si consiglia di suddividere i rifiuti di
grandi dimensioni in pezzi piu piccoli per rendere
piu efficiente il processo di fermentazione.

Rifiuti da evitare: liquidi (aceto, succo di frutta,
latte, olio, acqua, salsa, succo di carne, ecc.), ossa
di grandi dimensioni, escrementi di animali, carta,
metallo, plastica, cartone, vetro, cenere, medicinali
o sostanze chimiche, piante malate.

Figureda1a 17

1. Al primo utilizzo, tirare il rubinetto fino alla sua
completa estensione, quindi ritrarlo fino alla sua
posizione originale (fino a quando lo stelo sotto il
rubinetto telescopico € bloccato). Assicurarsi quindi
che il rubinetto sia chiuso ruotandolo in senso
antiorario.

2. Aprire il Bokashi utilizzando la chiusura sul
coperchio.

3. Rimuovere l'utensile di rincalzo e il misurino dal
coperchio ruotando l'utensile dalla sua sede.

4. Per rimuovere il misurino, estrarlo dalla fessura
dell'utensile di rincalzo.

5. Per iniziare a riempire il Bokashi, spargere prima

2 dosi di crusca (2x20 ml) sul setaccio usando
j'Er;rEg'sAu'{li'po, riempiendo due volte fino al segno

6. Assicurarsi che tutti gli scarti siano tagliati il pit
possibile.

7. Inserire i rifiuti appropriati nel serbatoio Bokashi.

8. Utilizzando l'utensile di rincalzo, rimuovere tutte
le sacche d'aria.

9. Distribuire 20 ml di crusca sui rifiuti alimentari.

10. Assicurarsi che il coperchio sia ben chiuso e che
venga aperto solo per depositare i rifiuti.

11. Raccogliere il succo di compost ogni 3-5
?iorni; deve essere diluito prima dell'uso. Ruotare
il rubinetto per aprire e chiudere la valvola. Per
raccogliere piti di 50 ml di percolato in una sola
volta {misurino in dotazione), potrebbe essere
necessario aprire il coperchio per liberare il vuoto
che blocca il flusso. Ripetere i passaggi da 6 a 10
fino a riempire il serbatoio.

12. Lultimo strato di crusca deve essere
raddoppiato (2 x 20 ml).

13. Lasciate il misurino fuori dal Bokashi e non
aprite il coperchio per quindici giorni.

14. Continuare a raccogliere il succo di compost
ogni 3-5 giorni quando il coperchio é chiuso.

15. Dopo due settimane, rimuovere il coperchio
per svuotare il serbatoio. I rifiuti non cambiano
aspetto, ma si modificano chimicamente.

16. Potete seppellire la massa di rifiuti organici nel
terreno o metterla nella compostiera esterna per
arricchire il vostro compost.

17. Riposizionare il coperchio della vasca Bokashi.

1. Succo di compost / percolato

La fermentazione é il processo naturale con cui i
microrganismi decompongono i rifiuti organici. I
rifiuti si decompongono anziché marcire,
conservando cosi le vitamine e i minerali. La crusca
Bokashi, aggiunta ogni giorno alla compostiera,
favorisce la decomposizione dei rifiuti, nonché di
alcuni pesticidi e sostanze nocive, in un materiale
ecologico.

Al primo utilizzo, il succo di compost compare dopo
15 giorni.

A seconda dei rifiuti, dell'aria ancora presente
nella compostiera, del grado di idratazione, ecc.
puo essere necessdrio pili tempo per estrarre il
succo di compost (fino a 1 mese se i rifiuti sono
troppo secchi).

Diversi usi
e Succo di compost diluito :
Viene utilizzato come "fertilizzante" per piante
d'appartamento e giardini:

-1:100 (10ml di liquido per 1ld iacqua) per
innaffiare le piante una volta alla settimana o

meno

-1:200 (10 ml di liquido per 2 | d’ acqua) P er
innaffiature frequenti delle piante (piu volte alla
settimana)

e Succo di compost non diluito :
Utilizzare non diluito per igienizzare ed eliminare gli
odori da fognature e fosse settiche.

2. Digestato di compost

Il compost risultante & chiamato "digestato”.

I rifiuti non cambiano aspetto, ma vengono
modificati chimicamente. Il contenuto del
digestato é ricco di nutrienti essenziali, vitamine e
minerali e pud essere conservato per 3-5 settimane
dopo lo smaltimento. Il contenuto é pronto quando
odora di aceto.

Questa trasformazione é chiamata fermentazione
metanica o digestione anaerobica: comporta la
decomposizione della materia o(rjganica da parte di
batteri che agiscono in assenza di aria. La miscela
di rifiuti organici fermentati (digestato) & una base
per un compost di alta qualita che pud essere
utilizzato per fertilizzare le piante. (Non applicare il
di%.esgato direttamente sulle piante o sulle loro
radici).

ATTENZIONE: La miscela di rifiuti nel secchio
Bokashi, la crusca Bokashi e il liquido di
fermentazione non devono mai essere ingeriti!

ATTIVATORE DI CRUSCA BOKASHI

Lattivatore di crusca Bokashi & una miscela di
crusca e melassa, arricchita con microrganismi
benefici (batteri lattici, lieviti, organismi
fotosintetici, attinobatteri e funghi con attivita
enzimatica). Questa miscela consente il processo
di fermentazione nel secchio Bokashi e impedisce
ai rifiuti di decomporsi. Dopo il processo di
fermentazione, i rifiuti organici avranno conservato
tutti i nutrienti essenziali (in particolare

l'azoto) che sarebbero andati persi se si fossero
decomposti o marciti. In generale, 350 g di crusca
Bokashi sono sufficienti per 3 o 4 settimane di
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utilizzo. Una volta aperta, la crusca pud essere
conservata per 1 anno in un luogo asciutto.

MANUTENZIONE

(Figura 18) Per la pulizia, non utilizzare detergenti
che potrebbero distruggere i microrganismi attivi
e disturbare 'ambiente naturale all'interno del
secchio. Riempire il secchio d'acqua, aprire il
rubinetto e far scorrere 'acqua finché il liquido non
diventa trasparente. Non utilizzare la lavastoviglie
Eer pulire il Bokashi.

e il rubinetto telescopico diventa difficile da
maneggiare, lubrificarlo con vaselina.

GARANZIA

Questo apparecchio € garantito per 3 anni dalla
data di acquisto, in condizioni di utilizzo normale.
Vedere le condizioni sul nostro sito web :
www.hozelock.com

P [Mlj MANUAL DO UTILIZADOR

O compostor BOKASHI HOZELOCK é um
compostor de cozinha que Ihe permite reduzir

os seus residuos de cozinha sem odores
desagraddveis, com a vantagem adicional de
criar sumo de composto para as plantas. No final
do processo, o resto do digerido decompde-se
num compostor tradicional ou no solo. O ativador
de farelo Bokashi (350 g) ativa o processo de
fermentagdo e contém microrganismos eficazes
para a fermentacdo anaerébica (sem ar).

ARMAZENAMENTO

De preferéncia a sombra se for utilizado numa
varanda e, se possivel, néo sob a luz direta do
sol. NGo aconselhamos a utilizacdo do Bokashi
no exterior a temperaturas inferiores a 15°C,
pois o processo de fermentacdo ndo se activara
corretamente. Recomendamos que o balde seja
guardado a temperatura ambiente.

UTILIZACAO

Residuos compostdveis: Quase todos os residuos
orgi(anicps podem ser eliminados no compostor
Bokashi.

Residuos recomendados: frutas e legumes crus

e cozinhados, cascas de citrinos e de bananas,
alimentos preparados, peixe e carne crus e
cozinhados, incluindo pequenas espinhas, queijo,
iogurte, ovos, pdo, borras de café e de chq, flores
murchas, etc. Recomendamos que parta grandes
pedacos de residuos em pedagos mais pequenos
para tornar o processo de fermentagdo mais
eficiente.

Residuos a evitar: Ii%uidos (vinagre, sumo de fruta,
leite, 6leo, dgua, molho, sumo de carne, etc.), 0ssos
grandes, excrementos de animais, papel, metal,
pléstico, cartdo, vidro, cinzas, medicamentos ou
produtos quimicos, plantas doentes.

Figuras 1a 17
1. Aquando da primeira utiliza¢do, puxar a torneira
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até a sua extensdo total e, em sequida, retrai-la até
a sua posicdo inicial (até que a haste sob a torneira
telescopica esteja bloqueada). Em seguida,
certifiﬂue-se de'que a torneira esté fechada,
rodando-a no sentido contrério ao dos ponteiros
do relégio.

2. Abre o Bokashi com o fecho da tampa.

3. Retire a ferramenta de calcar e o copo de
medicdo da tampa, rodando a ferramenta para
fora da sua ranhura.

4. Para retirar o copo de medicdo, puxe-o para fora
da ranhura da ferramenta de calcar.

5. Para comecar a encher o Bokashi, comeca por
espalhar 2 doses de farelo (2x20 ml) na peneira,

utilizando o copo de medicdo, enchendo duas
vezes até a marca "BRAN".

6. Certificar-se de que todos os residuos sdo
cortados o mais pequeno possivel.

7. Coloca os residuos adequados no depésito
Bokashi.

8. Utilizando a ferramenta de calcar, remover todas
as bolsas de ar.

9. Espalhar 20 ml de farelo sobre os residuos
alimentares.

10. Certifique-se de que a tampa estd bem
fechada e que sé é aberta para depositar os
residuos.

11. Recolher o sumo de composto de 3 em 3 ou

de 5 em 5 dias; este deve ser diluido antes de ser
utilizado. Rode a torneira para abrir e fechar a
vdlvula. Se recolher mais de 50 ml de lixiviado de
uma sé vez (copo de medicdo fornecido), pode ser
necessdrio abrir a tampa para libertar o vacuo que
bloqueia o fluxo. Repetir os passos 6 a 10 até o
deposito estar cheio.

12. A Gltima camada de farelo deve ser duplicada
(2 x20 ml).

13. Deixa o copo de medicdo fora do Bokashi e ndo
abras a tampa durante quinze dias.

14. Continue a recolher o sumo de composto de 3
em 3 oude 5 em 5 dias com a tampa fechada.

15. Ap6s duas semanas, retirar a tampa para
esvaziar o deposito. Os residuos ndo mudam de
aspeto, mas sdo quimicamente modificados.

16. Pode enterrar a massa de residuos orgdnicos
no solo ou colocd-la no seu compostor de exterior
para enriquecer o seu préprio composto.

17. Voltar a colocar a tampa na cuba Bokashi.

PRODUTOS DE FERMENTACAO

1. Sumo de composto / lixiviado

A fermentacdo é o processo natural pelo qual

os microrganismos decompdem os residuos

orgdnicos. Os residuos decompdem-se em

vez de apodrecerem, conservando assim as

suas vitaminas e minerais. O farelo Bokashi,

adicionado todos os dias ao compostor, estimula

a decomposicdo dos residuos, bem como de certos

pesticidas e substancias nocivas, num material

amigo do ambiente. Quando utilizado pela

H)girgeira vez, o sumo de composto aparece apés
ias.




Em funcdo dos residuos, do ar ainda existente no
compostor, do grau de hidratagdo, etc., a extragdo
do sumo de composto pode demorar mais tempo
(até 1 més se os residuos estiverem demasiado
secos).

Varias utilizacées

e Sumo de composto diluido :

E utilizado como "fertilizante” para plantas de
interior e)iardins:

-1:100 (10ml de liquido para 11d e gua) para
re%ar as plantas uma vez por semana ou menos
-1:200 ﬁOmI de liquido para 2l d e Ggua) par
a rega frequente das plantas (varias vezes por

semana)

e Sumo de composto ndo diluido :
Utilizar sem diluir para desinfetar e eliminar os
odores dos esgotos e das fossas sépticas.

2. Composto de digestores

O composto resultante é designado por “digerido”.

Os residuos ndo mudam de aspeto, mas s@o
uimicamente modificados. O conteddo do
igerido é rico em nutrientes essenciais, vitaminas

e minerais e pode ser conservado durante 3

a 5 semanas ap6s a eliminagdo. O contetdo

esta pronto quando cheira avinagre. Esta

transformacao € designada por fermentacéo

do metano ou digestd@o anaerdbica: envolve a

decomposicdo da matéria organica por bactérias

que actuam na auséncia de ar.

A mistura de residuos organicos fermentados

(digerido) é a base de um composto de grande

qualidade que pode ser utilizado para fertilizar as

plantas. (NGo aplicar o digerido diretamente nas

plantas ou nas suas raizes).

ATENCAO: A mistura de residuos no balde Bokashi,
o farelo Bokashi e o liquido de fermentac@o nunca
devem ser ingeridos!

ACTIVADOR DE FARELO BOKASHI

O ativador de farelo Bokashi € uma mistura de
farelo e melaco, enriquecida com microrganismos
benéficos (bactérias do acido latico, leveduras,
organismos fotossintéticos, actinobactérias e
fungos com atividade enzimdtica). Esta mistura
permite que o processo de fermentagdo ocorra
no balde Bokashi e impede que os residuos se
decomc;)onham. Ap6s o processo de fermentacdo,
os residuos orgdnicos terdo retido todos os
nutrientes essenciais (especialmente o azoto) que
se teriam perdido se se tivessem decomposto ou
apodrecido. Regra geral, 350 g de farelo Bokashi
sdo suficientes para 3 a 4 semanas de utilizac¢go.
Uma vez aberto, o farelo pode ser armazenado
durante 1 ano num local seco.

MANUTENCAO

(Figura 18) Durante a limpeza, ndo utilizar
detergentes que possam destruir os
microrganismos activos e perturbar o ambiente
natural no interior do balde. Enche o balde com
Agua, abre a torneira e deixa correr a dgua até

que o liquido fique transparente. N&o utilizes uma
maquina de lavar louca para limpar o Bokashi. Se
a torneira telescopica se tornar dificil de manusear,
utiliza vaselina para a lubrificar.

GARANTIE

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a partir
da data de compra, em condi¢des normais de
utiliza¢@o. Ver condi¢des no nosso sitio Web :
www.hozelock.com

PL |l INSTRUKCJA OBStUGI

LKompostownik BOKASHI HOZELOCK to
ompostownik kuchenny, ktéry pozwala zmniejszy¢
ilos¢ odpadéw kuchennych bez nieprzyjemnych
zapachow, z dodatkowq korzysciq tworzenia soku
kompostowe?o dla roslin. Pod koniec procesu
ozostaty poferment rozktada sie w tradycyjnym
ompostowniku lub w glebie. Aktywator otrebow
Bokashi (350 g) aktywuje proces fermentacji i
zawiera skuteczne mikroorganizmy do fermentagji
beztlenowej (bez dostepu powietrza).

PRZECHOWYWANIE

Najlepiej w cieniu, jesli jest uzywany na balkonie,
ii'eéli to mozliwe, nie w bezposrednim Swietle
stonecznym. Odradzamy stosowanie Bokashi

na zewngtrz w temperaturach ponizej 15°C,
poniewaz proces fermentacji nie bedzie przebiegat
prawidtowo. Zalecamy przechowywanie wiaderka
w temperaturze pokojowej.

UZYCIE

Odpady nadajqce sie do kompostowania:
Prawie wszystkie odpady organiczne moggq by¢
utylizowane w kompostowniku Bokashi.

Zalecane odpady: surowe i gotowane owoce i
warzywa, skorki cytruséw i bananéw, gotowa
zywnos¢, surowe i gotowane ryby i mieso, w tym
mate kosdi, ser, jogurt, jajka, chleb, fusy z kawy i
herbaty, zwiedte kwiaty itp. Zalecamy dzielenie
duzych odpadéw na mniejsze czesci, aby proces
fermentacji byt bardziej wydajny.

Odpady, ktérych nalezy unikaé: p#l)(/ny (ocet, sok
owocowy, mleko, olej, woda, sos, sok miesny itp.),
duze kosci, odchody zwierzece, papier, metal,
plastik, karton, szkfo, popiét, leki lub chemikalia,
chore rosliny.

Rysunkiod 1 do 17

1. Przy pierwszym uzyciu nalezy pociagng¢

kran az do jego catkowitego wysunigcia, a
nastepnie cofng¢ go do pierwotnej pozycji (do
momentu zablokowania trzpienia pod kranem
teleskopowym).

Nastepnie upewnij sig, ze kran jest zamkniety,
obracajgc go w kierunku przeciwnym do
ruchuwskazéwek zegara.

2. Otwoérz Bokashi za pomocq zatrzasku na
pokrywie.

3. Wyjmij narzedzie do ubijania i miarke z pokrywy,
obracajgc narzedzie z gniazda.

4. Aby wngc‘ miarke, wyciggnij jg z otworu
narzedzia do ubijania.

5. Aby rozpoczqg¢ napetnianie Bokashi, najpierw
rozprowadz 2 dawki otrebéw (2x20 ml) na sicie za
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PB?FTA?\?Q miarki, napetniajgc dwukrotnie do znaku

6. Upewnij sig, ze wszystkie odpady sq jak
najmniejsze.

7. Umies¢ odpowiednie odpady w zbiorniku
Bokashi.

8. Za pomocg narzedzia do ubijania usuh wszystkie
kieszenie powietrzne.

9. Rozprowadz 20 ml otrebéw na odpadach
Zywnosci.

10. Nalezy upewnic sig, ze pokrywa jest bezpiecznie
zamknieta i otwierana wytgcznie w celu
zdeponowania odpadéw.

11. Sok z kompostu nalezy zbiera¢ co 3 do 5 dni;
przed uzyciem nalezy go rozcienczy¢. Przekre¢ kran,
aby otworzy¢ i zamknaé zawér. Zebranie wigcej

niz 50 ml odcieku na raz (miarka w zestawie) moze
wymagac otwarcia pokrywy w celu uwolnienia
podcisnienia blokujqcego dprzep’( w. Powtarzaj kroki
od 6 do 10, az zbiornik bedzie petny.

12. Ostatnia warstwa otrebéw musi byé podwojona
(2x20ml).

13. Pozostaw miarke poza Bokashi i nie otwieraj
pokrywy przez dwa tygodnie.

14. Kontynuuj zbieranie soku kompostowego co 3
do 5 dni, gdy pokrywa jest zamknieta.

15. Po dwéch tygodniach zdejmij pokrywe, aby
opréznic zbiornik. Odpady nie zmieniajq wyglgdu,
ale sg modyfikowane chemicznie.

16. Mase odpadéw organicznych mozna zakopaé w
ziemi lub umiesci¢ w zewnetrznym kompostowniku
w celu wzbogacenia wiasnego kompostu.

17. Zat6z pokrywe na kadz Bokashi.

PRODUKTY PROCESU FERMENTACII

1. Sok kompostowy / odciek
Fermentacja to naturalny proces, w ktérym
mikroorganizmy rozktadajq odpady organiczne.
Odpady rozktadajg sig, a nie ginijq, dzieki czemu
zachowujg witaminy i mineraty. Otreby Bokashi,
dodawane codziennie do kompostownika,
sprzyjajg rozkladowi odpadéw, a takze niektérych
pestycydéw i szkodliwych substancji, w materiat
Brzyjclzny dla Srodowiska.

rzy Eierwszym uzyciu sok z kompostu pojawia sie
po 15 dniach.

W zaleznosci od rodzaju odpadéw, ilosci powietrza
w kompostowniku, stopnia nawodnienia itp.,
uzyskanie soku kompostowego moze zajgc wigcej
cza?]u)(do 1 miesiqca, jesli odpady sq zbyt

suche).

Kilka zastosowan
 Rozciericzony sok kompostowy:
Jest stosowany jako "nawéz” dla roslin domowych
i o?rodéw:

- 1:100 (10 ml ptynu na 1 1 wody) d o podlewania
roslin raz w ty(r;o niu lub rzadziej

-1:200 (10mIptynu na 2| wody& d o czestego
podlewania roslin (kilka razy w tygodniu)

o Nierozciericzony sok z kompostu:

Stosowac w postaci nierozcienczonej do odkazania
i usuwania nieprzyjemnych zapachéw z kanalizagcji i
szamba.
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2. KomFost pofermentacyjny
Powstaty kompost nazywany jest "odpadem
przefermentowanym"”. Odpady nie zmieniajq
wyglgdu, ale sg modyfikowane chemicznie.
Zawartos¢ pofermentu jest bogata w niezbedne
sktadniki odzywcze, witaminy i mineraty i moze
by¢ przechowywana przez 3'do 5 tygodni po
usunigciu. Zawartos¢ jest gotowa, gdy pachnie
octem. Przemiana ta nazywana jest fermentacja
metanowq lub beztlenowq:
Bolega ona na rozktadzie materii organicznej przez
akterie, ktére dziatajg bez dostepu powietrza.
Mieszanina sfermentowanych odpadéw
organicznych (poferment) stanowi baze dla
najwyzszej jakosci kompostu, ktéry mozna
nastepnie wykorzysta¢ do nawozenia roslin. (Nie
nalezy stosowac¢ pofermentu bezposrednio na
rosliny lub ich korzenie).

OSTRZEZENIE: Mieszanina odpadéw w wiadrze
Bokashi, otrebéw Bokashi i ptynu fermentacyjnego
nigdy nie moze zosta¢ potknietal

-

AKTYWATOR OTREBOW BOKASHI

Aktywator otreb6w Bokashi to mieszanka

otrebéw i melasy, wzbogacona o pozyteczne
mikroorganizmy (bakterie kwasu mlekowego,
drozdze, organizmy fotosyntetyzujqce,
promieniowce i grzyby o aktywnosci
enzymatycznej). Mieszanka ta umozliwia proces
fermentacji w wiadrze Bokashi i Z(%pobiega
rozkladowi odpadéw. Po procesie fermentagji
odpady organiczne zachowajg wszystkie
niezbedne sktadniki odzywcze (zwtaszcza azot),
ktoére zostatyby utracone, gdyby uleg’éy rozktadowi
lub gniciu. Zgodnie z 0g6lng zasadg, 350 g otrebéw
Bokashi wystarcza na 3 do 4 tygodni uzytkowania.
Po otwarciu, otreby mogq by¢ przechowywane
przez 1 rok w suchym miejscu.

KONSERWACIA

(Rysunek 18) Podczas czyszczenia nie nalezy
uzywac detergent6w, ktore mogtyby zniszczy¢
aktywne mikroorganizmy i zaktoci¢ naturalne
Srodowisko wewnqtrz wiaderka. Napenij wiadro
wodg, odkreé

kran i puszczaj wode, az ciecz bedzie czysta. Nie
uilywaj zmywarki do czyszczenia Bokashi. Jesli kran
teleskopowy staje sie trudnywobstudze,
nalezy go nasmarowaé wazeling.

GWARANCIA

To urzgdzenie jest objete gwarancjq przez 3 lata od
daty zakupu, przy normalnym uzytkowaniu. Zobacz
warunki na naszej stronie internetowe;j :
www.hozelock.com

GR [l ErXEIPIAIO XPHXTH

O kopmnoototountrig BOKASHI HOZELOCK
elval évag kopmooTomolntrig koulivog o oag
ETITPETIEL VO LLELWOETE TO OTIOPPLLLILOTA TNG
Koufivaq 00 YwPIG SUCAPEDSTEG OCEG, LIE TO
Tp6oOeTo TAEOVEKTNLA TG Snpioupyiag YUUOU
KOUTOOT Yo Ta PuTd. o TéAOG NG Slodikaaiag,
To uttdAoLmo ywvepévo uAikd Oa amoouvteOel




o€ évav TapadooLoKO KOUTIOOTOTIONTH 1] 0TO
£dadog. O evepyorontig itoupov Bokashi
(350 g) evepyorotei tn Sladikaoio QOpwong Kat
TLEPLEXEL ATIOTEAECULATIKOUG LLKPOOPYAVLOLLOUG
yla avaepdfia Opwon (xwpig aépa).

AMNOOHKEYZH

Kotd mpotipnon otn okid, av xpnotpomoleitat
o€ UIaAkOVL, Kal av givat dSuvatov dxL oto
eSO NALAKS PwG. Z0G U BOUAEVOUE VOl
unv xpnotpotoleite To Bokashi og eEwtepikoie
XWpoug o€ Oeppokpaocies kdtw Twv 15°C, kabwg
n dadikaoio Quuwong dev Oa evepyottonOei
OWOTA. ZUVIOTOVE Va amoBnkeveTe Tov kddo o€
Beppuokpaoio Swpatiov.

XPHZIMOIMOIHZH

Kopumootonotfowpa anéfAnta: ZxeS6v OAa Ta
0pYQVIKA OTOBANTA Ltopovv va artoppipOouv
oTov Kopmootorotntr Bokashi.
JUVIOTWHEVO OTTOBANTO: WHA KOL LayELpEEVa
dpovTa kot Aayovikd, GAoVEEG e0TIEPLOOELOWV KalL
HITOVAVOG, ETOLLO TPOPLUY, WA KoL LOYELPEREVQL
PapLo KoL KPEQG, CUUTIEPLAALLBAVOLLEVWVY LLKPWV
00TWV, TUPL, YLOOUPTL, LYE, Pwi, KoTakdaOt

KadE Kot ToayLov, HapapEVE AOUAOUSLAL K.ATL.
JUVIOTOULLE TO OTIACLLO TWV HEYAAWY KOLLLOTLIV
TWV AMOBAATWY OE PKPOTEPA KOLUATIAL YLal
VOUYIVEL TILO QTOTEAECHOTIKN N SLlooIKaoia TG
Quwong.

AndBAnta mou npémel va anodpevyovral:

Y& (§061, xup6G dpolTwy, yaha, AddL, vepo,
OOATOQ, YULOGC KPEATOG K.ATL.), LEYAAO KOKOAQ,
T[Epl‘ttd)uott(x%lbwv, XOPTL, LETAAAO, TTAQOTLKO,
XOPTOVL, YU, OTAYTEG, APLOKO T XNHLKA,
appwota Gutd.

Inpota 1 éwg 17

1. Katd tnv mpwtn xpnon, tpapngte t Bpoon
HEXPL VAL ETLEKTOOEL TTAYPWG Kall, 0T CUVE)ELQ,
TpoPriEre Tn péxpL va eavENDEL 0TIV QPYLKT|
NG BEon (LEXPL VO KAELOWOEL TO OTENEXOG KATW
Qo TN TNAECKOTIKT| BpUom). 21 CuVéxEla,
BeBouwOeite 6TL N Ppuon eivar KAELOTY,
nieplotpédovtag tn Ppuon aplotepdotpoda.

2. Avoi€te to Bokashi xpnotpomowwvtag to
HAVTOAO OTO KOTTAKL.

3. Aparpéote 1o epyaeio cuptieong Kau

TO KUTLEANO HETPNONG OTIO TO KATLAKL
TepLoTpédovTag To pyaieio amd Tnv utodoxn|
ToUL.

4. Ta va adatpéoeTe To KUTLEANO PHETPNONG,
TpaPnéte to égw amé tnv urtodoyr Tou epyaieiov
GuTIiEONG.

5. Mo va opyioete va yepiCete 1o Bokashi,
anAwoTe mpwta 2 6ol mtitovpov (2x20 ml) oto
KOOKLVO XPTOLLLOTIOLWVTAG TO KUTEAAO HETPNONG,
yeuiCovtag 6vo dpopég péxpt to onuddt "BRAN"

6. BeBowwOeite 6t1 OAa Ta amoppippata k6Bovtal
600 To SuvaTdv PiKpOTEPQ.

7. TonoBetrote Ta KatdAAnAa amdéBAnTa otn
SeEapevny Bokashi.

8. Xpnowpomowwvtag To epyoieio ouptieong,
adopéoTe ONEG TIG OTKeS aépa.

9. Amhwaote 20 mi Ttitoupo Mdvw oTa
amoppippota tpodipwy.

10. BeBouwBeite 6T1 T0 katdiki eivan aohaiwg
KAEL0TO Kall OVOiyEL L6VO Yial TNV EVATOBECT) Twv
OTIOPPLUULATWV.

11. ZUAAéyeTE TO YULO KOUTIOOT KAOE 3 éwg

5 NUEPEG TLPETIEL VOl OPAILLIVETOL TTPLY QT TN
xenon. lNupiote tn Bpion yia va avoigeTe kat va
kAeloete TN BaABida. ZuAAéyovtag tomtc'){gova
neploodtepa artd 50 ml (mapéyetal kuTEAAO
HETPNONG) OTPAYYIOHATWVY, UTLOPEL VO XPELOOTEL
VOl OVOIEETE TO KATIAKL YL VOl OTtEAEUOEPWOETE
T0 KeVO Ttov eutodiCel tn por|. EmavaAdPete ta
Bripato 6 éwg 10 péxpl va yepioel n degopevn.
12. To tehevtaio 0t8(bu0( Ttitoupou TIpETEL va
Sumthaotaotei (2 x 20 ml).

13. Adrote To kUTEANO pétpnong 5w amé to
Bokashi kot pnv avoiete To kaTakKL yla éva
SekamevOnpepo.

14. Suvexiote va GUNEYETE TO YU KOUTIOOT
kAOt 3 £wg 5 NuEPEG 6TAV TO KATIAKL Eival
KAELOTO.

15. Metd amo &vo fSopddeg, adalpéote

TO KATAKL YL vaL adeldoeTe T Seapievn). Ta
omoPANTa 6ev aAAd{ouv otnv epdavion, oA
TPOTIOTIOLOUVTOL Y NLLKAL.

16. Mmtopeite gite va Odpete TN palo Twv
opyavLKWwVv omoBANTWY oto €600 ite vo TNV
TOTIOOETNOETE OTOV UTLAOPLO KOUTIOOTOTIONTH
000G YLO VO EUTTAOVTIOETE TO S1KO 0OG KOUTIOOT.

17. EmovotomoBeTr|oTE TO KATIAKL TOL KAS0oU

MPOIONTA AMNO
TH AIAAIKAZIA ZYMQIHS

1. Xupdg kopmnoot / otpag{yiouata

H QOuwon eivau n puoikn dladikacia pe Trpv omoia
Ol LLKPOOPYQVIOHOL SLaCTIOUV Ta OPYAVIKA
amoBAnta. Ta andBAnta armoouvtiBevtou avti va
oamg\ouv, omdTe SLoTNPoVV TIG PITAUIVES Kall Tal
pétoAAa toug. To mtitoupo Bokashi, tou
TPOOTIOETAL OTOV KOUOoTOTIOMNTH KAOE Pépa,
€vOaPPUVEL TNV AOoVUVOECT] TWV ATIORATWY,
K0OWG Kat OpLopEVWY GUTODOPHAKWY KOL
emBAafwv ovowy, o€ Eva PprAtkd Ttpog To
TtePLBAANOV UAKO.

‘Otav xpnotuomoteitol yia Ttptbtq Ec!;opc’x, 0 Xunog
kopumooTt epdavifetor petd amd 15 nuépeg.

Avdaoya pe Ta artdBAnTa, Tov 0épa TTou

UTTAPXEL OKOLO OTOV KOUTIOGTOTIOWTH, TOV
BaBuo evubatwong K.ATL, ptopei va xpelaoTel
TLEPLOCOTEPOG XPOVOG YL TNV EEQYWYT] TOU YUHOU
KOUTLOOT (EWG Ka 1 prjvag av Ta amoBAnTa givan
oAV Enpd).

Awddopeg xprioeig
* ApQUWUEVOS YULOG KOUTTOOT :
Xpnotpomoleital wg "Altaopa” yia putd
E0WTEPLKOV YWPOU KAl KNTIOVG:
- 1:100 (10ml vypov Tpog 11 vepov) y L a téTiopa
dutwv pio popd v eBSopdda 1 Atydtepo
-1:200 (10ml vypo yia 2 vspo& y Laouxvo
TOTIoHA TwV GUTWV (APKETEG PopEG TNV
€Béopddoa)
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® LN 0POUWLIEVOS YULOG KOUTIOOT:
Xpnotuomou|ote 1o adlaAUTO yia TV
QTIOAUHLOVOT) KalL TNV £Ec'x7\sttsp TWV OOUWV OTIO
QATOXETEVOELG KOL ONTITIKEG OECALEVEG.

2. Xwvepévo Airaopa

To kopTtdoT TToV TPOKUTITEL OvouddeTal
"Ywvepévo VAkS”. Ta amtdBAnTa 6ev aAAG{ouvv
otnv epdavion, oAAG TPOTIOTIOLOUVTAL XN HLKA.

To TtepLEXOLLEVO TOU YWVELEVOU UTIOAEIPHOTOG
€ivau TTAoVOL0 € BaOIKA OPETTIKA CUOTATIKA,
Brrapiveg ko pétaAia kat pmopei va StotnpnOei
yo 3 éwg 5 eBSopdideg petd tn S160on. To
TepLeXOLLEVO gival £ToLo OTav Hupilel ?061

Auti 1 petatport) ovopddetal (uwon

peBaviou 1 avaepoBLa ywvevon: epLAUPAvVEL
TNV atooUVOEaN TNG OPYAVIKNAG UANG ot
Baktripla tou pouv amovaia agpa. To peiypa
TWV OPYQVLKWYV ATIOBARTWY TIOU £X0UV UTTOOTEL
(Opwon (ywvepévo umdAelppa) antoteAel tn Baon
YLOL KOUTIOOT GPLOTNG TIOLOTNTAG TIOU LTTOPEL OTN
OLVExELa VO xpnoLpoTion el yia tn Altavon Twv
dutwv. (Mnv eboppOTETE TO YWVELEVO UTIOAEIUUA
amnevBeiog ota GuUTA 1 OTIG PICEG TOUE).

MNPOEIAOMOIHSH: To peiypo Twv amoppLupdTwy
otov k&do Bokashi, To mtitoupo Bokashi kol to
vyp6 QOpwong Sev ipémel oté va kataroPei!

ENEPIONOIHTHX NITOYPOY

MIMOKAZXI

0 evepyomointiig titovpou Bokashi givau éva
pefypa THitoupou Kall LEAACOAG, ELTTAOUTLOUEVO
pe WPEALLOUG LKPOOPYaVIoLOUG (BakTripla
YOAAKTIKOV 0&€0g, QULLEG, pwToouVOETIKOL
OPYQVLOLOL, AKTIVOLBOKTNPLO KO LOKNTES

ue evQuuikn §paotnploTyTa). AUTo TO pEiypa
erTpetel tn dadikaocia {OHWOT)G 0ToV KAdO
Bokashi kau epmobiel tnv amocgvvOeoT) Twy
armoPArTwy. Meté tn Siadikacio tng (upwaong, Ta
opyavikd amtéBAnta Ba £xouv Statnpnoel dAa Ta
amopaitnta OpemMTIKA CUOTOTIKA (16iwg A{wWTO),
To otoia Ba eiyav xoBei edv iyav amoouvteBel
1 oartioet. Kata yeviko kavova, 350 ypappudpia
Ttitoupou Bokashi ivat apkeTd yla xprion 3 €wg 4
€B6opddwv. MOAG avolyTei, To Ttitoupo pTtopEi va
amoBnkevtel yia 1 étog o€ Enpd pépog.

2YNTHPH2H

(Ewéva 18) Kot tov kaBoptopd, pnv
XPTOLLLOTIOLEITE ATTOPPUTIAVTLKA TToU Oal
UTIopovoav Vo KATAoTPEYOUV tou;svspyof)q

HLKPOOPYOWVIOLOUG Kat Vo StatapdEouy To Gpuotkd
TepLBAAAOV 0TO E0WTEPLKS TOU KAdov. lepiote
Tov K&S0 pE VEPO, cxvo[f&s ™ Bplon kaw adriote
TO VEPO VAL TPEGEL PEXPL VAL Tp££€l TO UYpO KaBapd.
Mrg XPNOYLOTIOLEITE TTAUVTNPLO TUHATWV YLOL TOV
koo pLopo tou Bokashi. Edv n tnAeokottikn
BpvYon SuckoAeVETAL OTO XELPLOUO,
xpnotyomotrjote BaleAivn yla va tn AAVETE.

EMMYHZH

AuTi 1 cUOKeUT] €yeL yyunon 3 Twv amd TV
NHEPOUNVia ayopag, UTIO KAVOVLKNA xprion. Agite
Toug 6poug otnV LotooeAiSa pag :
www.hozelock.com

U [l PYKOBOACTBO

MOJIb3OBATEJIA

Komnoctep BOKASHI HOZELOCK - 3T0 KyXOHHbIM
KOMMOCTep, NO3BOAIOLLMI YMEHBLIUTb
KOJIMYECTBO KYXOHHbIX OTXOZ0B 6€3 HeNpUATHbIX
30MNAX0B, C A0MNOJIHATE/IbHBIM MPEUMYLLECTBOM

- CO3/JAHUEM KOMMOCTHOIO COKA AJIA PACTEHHA.

B KoHLie NpoLecca ocTaTku KoMnocTa
pasnaratTCs B TPAAMLMOHHOM KOMIoCTEpe

nnu B nouse. AKTUBATOP OTpy6ei Bokashi

(350 r) akTHBM3MpYeT Npouecc pepMeHTaLMM

1 coaepKuT 3GdeKTUBHbIE MUKPOOPraHW3MbI
Ans aHaspobHor depmeHTaumm (6e3 goctyna
BO3AYyXa).

XPAHEHHME

Mpv MCNonb30BAHWM Ha 6aIKOHe
NpeAnoYTUTENIbHO HOXOAWUTLCA B TEHU U, MO
BO3MOYHOCTH, HE NOZ, MPAMbIMU COTHEYHbIMU
ny4yamu. Mbl He pekoMeHAyeM UCNoJb30BATb
Bokashi Ha oTKpbITOM BO3yxe Npy Temneparype
HWxe 15°C, TaK Kak npouecc bepmeHTaLum He
6yAeT AKTMBMPOBAH A0KHbIM 06pasom. Mbl
peKoMeHzyeM XPaHWUTb BEAPO NPU KOMHATHOM

Temneparype.

NCIMOJIb30BAHNE

Komnoctupyemble oTxoabi: [pakTryecku
BCE OPraH1yecK1e oTXofbl MOTYT BbITb
YyTHUAU3UPOBAHbI B KomrocTepe Bokashi.

PexomeHzyeMble 0TX0Zbl: Cbipble M BAPEHbIe
OBOLLM M PPYKTbI, KOXKYPA LIUTPYCOBbIX U
6aHaHoB, roToBble 611044, Cbipds U BapeHas
pbI6a 1 MACO, BKNIOUAA MEJIKHE KOCTH, CbIp,
HorypT, sinua, xneb, kodelHas 1 yanHas

ryuia, yBswue uBeTbl U T.4. 1A noBbllweHus
3bdeKTUBHOCTH NpoLecca pepmeHTaLmH
peKoMeHAYyeTCA pa3fenaTb KpymnHble OTXOAbI Ha
bonee Mesikue 4acTy.

OTx0Abl, KOTOPbIX CNieAyeT U3berarb: UAKOCTH
(yKcyc, pyKTOBbIM COK, MONOKO, MACJ10, BOA,
COYC, MACHOM COK U T.A.), Kpg/nnble KOCTH,
IKCKPEMEHTbI XKMBOTHbIX, bymara, metas,
NAACTUK, KAPTOH, CTEKO, Menes, NeKapcTaa Uiu
XMMUKATbI, DONbHbIE PACTEHUS.

PucyHnkn 1-17

1. Mpy NepBOM UCMONb30BAHWU NOTAHUTE KPAH
[10 MOJIHOrO BbIABUXEHMWA, 3aTEM BTAHUTE €ro A0
MCXOLHOIO NosIoXKeHUs (A0 GUKCALMM LUITOKA Nog,
TeNecKonnYecKUMm KpaHowm). 3atem ybeautecs,
YTO KPAH 30KPbIT, MOBEPHYB €r0 NPOTUB YACOBOM
CTPEeNKu.

2. OTKpo#MTe 6OKALLM C MOMOLLbIO 3ALLESIKK Ha
KpbILLKe.

3. Vi3BNeKnTe MHCTPYMEHT AN1A yTPAMbBOBKH
¥ MepHbIM CTAKOH M3 KPbILLIKK, NOBEPHYB
MHCTPYMEHT M3 CBOEro rHesza.

4, YT106bI CHATb MEPHbIM CTAKAH, BLITAHWUTE €ro 13
rHe3aa Ans TpambOoBKM.

5. 410661 HAUATb 3anonHeHWe boKallu, cHayand
HacbInbTe 2 A03bl 0TPY6el (2x20 M) Ha cuTOo C
MOMOLLbIO MEPHOIO CTAKAHYMKA, 3AMOJTHAS €ro
OB bl o oTMeTKu "BRAN",




6. Cnegute 3a TeM, UTO6bI BCe OTX0Ab! Bbln
BbIpe3aHbl KOK MOXHO MeJibye.

7. MomecTHTe COOTBETCTBYOLLME OTXOAbI B 6AK
bokatwum.

8. C nomMoLubio TPaMBOBOYHOIO MHCTPYMEHTA
YAQUTE BCE BO3AYLUHbIE KAPMAHbI.

9. Pacnpegenvte 20 Mn oTpy6ei no nuLLeBbIM
0OTXOAAM.

10. Y6eauTech, UTO KpbILLKA HOAEKHO 3aKpbITA U
OTKPbIBAETCA TONLKO A/151 BHECEHWSA OTXOZ0B.

11. CobupaiiTe KOMNOCTHbIM COK KA able 3-5
[iHeW; nepej, UCNoNb30BAHWEM ero HeobxoAMMo
pa36asuTb. [oBepHHUTE KpaH, UTObbI OTKPbLITH

W 30KpbITb Knanax. MNpu cbope 6onee 50 mn
dunbTpaTa 3a 0AMH pas (MepHbIA CTAKAHYMK
BXOAWT B KOMIIEKT MOCTABKM) MOXET
noTpeboBaTLCA OTKPbLITb KPbILLKY, YTOObI CHATH
BAKYYM, 610KMpYIOLLMIM NOTOK. [oBTOpSANTE Waru
6-10 oo Tex nop, NoKa 6aK He 3aMoIHUTCS.

12. MocnepHui cnoi oTpybei fomKeH bbiTb
yBenunyeH Bagoe (2 x 20 mn).

13. BblHbTE MePHbIM CTAKAH U3 6OKALLMW W He
OTKPbIBAMTE KPbILWKY B TEYUEHWE ABYX HefleNb.

14. MpopomkaiTe cObUpPATb KOMMOCTHBIN COK
Kaxable 3 - 5 AHel NpuY 3aKPbITOM KPbILLKe.

15. Yepes aBe Heaenm CHUMHTE KPbILLKY, YTOObI
OMOPOXHUTb pe3epByap. BHelwHWI B1A oTxon08B
He MeHAETCS, HO OHW NOABEPralTCA XMMUUECKOM
MoAU UKALMH.

16. Maccy opraH1MyecKkmMx 0TXOA0B MOXHO
30KOMATH B 3eMJ1H0 UM MOMECTHUTb B OTKPbITbIN
KomnocTep Ans oboraiieHns cobcTBEHHOro
KOMMocTa.

17. YcTaHoBMTe HA MeCTO KpbIWwKY YaHa bokawuu.

MPOAYKTbI, OBPA3YIOLLMECA

B NPOLECCE ®EPMEHTALINHA

1. KomnocTHbI# cok / punetpar

®epmeHTaLWS - 3TO eCTeCTBEHHbIM NpoLiecc, B
X0fle KOTOPOro MUKPOOPraHW3Mbl PACLLENAAIOT
opraHuyeckue otxoabl. OTxoAbl pasnaraioTca, a
He MHUIOT, MO3TOMY B HUX COXPAHAIOTCA BUTAMMHbI
1 MuHepanbl. OTpybu boKallu, exxegHEBHO
nobasnsemble B KOMMNOCTEp, CNOCOOCTBYIOT
PA3/10KEHUIO OTXOA0B, A TAKKE HEKOTOPbIX
NecTULWUAOB U BpeAHbIX BELLECTB B 3KOJI0MMUYECKU
4YnUCTbIM matepuan. [py nepsom MCNob30BAHWUM
KOMMOCTHbIM COK nosBnseTcs Yepes 15 aHen.

B 3aBMCMMOCTH OT COCTABA OTXO/0B, KO/IMUECTBA
BO3/1yXd B KOMMOCTEPE, CT € M € H U YBAIAKHEHUSA U
T.4. ANA BblAENEHWUA KOMNOCTHOIO COKA MOMXET
noTpebosartbcs bonblue BpemeHu (Ao 1 mecaua,
€CJIM 0TXOAbI CJ/IULLIKOM CyXHe).

Heckonbko BapMaHTOB UCMO/Ib30BAHHUA
e Pa36aBsieHHbIU KOMNOCMHBbIL COK :
OH ncnonb3yeTcs B KayecTBe "yaobpenus” ana
KOMHOTHbIX PACTEHWH U CAZL0B:
-1:100 (10 mn xkmnakoctM K 1 nBoabl) AN A
NoJIMBA PACTEHWUHM OAMH PA3 B HEAEJIHO UK pexe
-1:200 (10 MN >XMAKOCTU HA 2 N BOAbI) A N A
4acToro NoJMBA PACTEHWIM (HECKO/IbKO pas B
Heaento)

o Hepa36aBaAeHHbI KOMNOCMHbIU COK :

B Hepa3baBneHHOM BUAE UCMONb3YEeTCA ANis
Ae3nHPEKLMM M YCTPAHEHWA 3AMAX0B M3
KAHQ/IM3ALKUKU U CENTUKOB.

2. KomnocTHbi# gurectar

onyyeHHbIM KOMNOCT HA3bIBAETCA "AnUrecTar .
BHELUHWI BUA OTXOA0B HE MEHSIETCS, HO OHU
NoABEPraloTCA XMMUYECKOM MOAUPUKALIMK.
Copepxumoe aurectara 6orato Heo6XoaAMMbIMU
MUTATENbHBIMMW BELLECTBAMM, BUTAMUHAMM U
MWHEPAIOMU U MOXKET XPAHUTBLCA B TeueHue 3-5
Hefenb nocse ytunusauun. Coaepumoe rotoso,
€C/I1 OHO NAxXHeT yKcycoMm. Takoe npespatieHre
HO3bIBOETCA METAHOBbLIM HPOXKEHUEM UK
AHA3POOHBIM COPAXKMBAHWEM: OHO MpesnonaraeT
PO3/10)KeHUe OPraHHYeCKMX BeLLecTB
6akTepuaMM, AeNCTBYIOLLMMK B OTCYTCTBUE
Bo3ayxd. Cmecb nepebpoamBLLMX OPraHUYECKUX
0TX0Z10B (p,MreCTuTg)ﬂBnﬂeTcn OCHOBOW AN1A
BbICOKOKAYECTBEHHOIO KOMMOCTA, KOTOPbIW 3aTeM
MOHO MCMOJIb30BATL SIS Y106pEeHUA pacTeHi.
(He BHOCHTE AnrecTaT HenocpefCTBEHHO HA
PACTEHUS UIIU UX KOPHM).

BHUMAHMUE: Cmecb oTxoz08 B Begpe bokaiiu,
oTpybei bokaluum 1 knaKkocTH ans 6PO)K6HMFI HU B

KOeM Cny4vae HeNb3A NpornaTbiBATh.

AKTUBATOP OTPYBEW BOK

AxkTtuBatop otpybeii Bokashi npeactasnsiet
coboi cmech oTpybeit M NaToKK, oborateHHyto
NoJie3HbIMU MUKPOOPraHU3MAMM
(MOSTOYHOKHCIIBIMU BAKTEPUAMM, APOHIKAMM,
$OTOCUHTE3UPYIOLLMMKU OPTAHWU3MAMM,
AKTUHODBAKTEPUAMMU U FPUBAMM C
$epmMeHTATUBHON AKTUBHOCTbIO). 9TA CMeChb
obecneunBaeT npoLecc pepmeHTaLMK B BEApE
Bokashi 1 npensaTcTByeT pa3noxeHWo 0TXO0B.
Mocne npouecca pepmeHTaLMM OpraHUyecKue
OTXO/lbl COXPAHSIOT BCE HEODXOANUMbIE
nUTATesbHble BeLlecTsa (B YOCTHOCTH, A30T),
KoTopble 6blin 6bl NOTEPSIHbLI NPU UX PA3JIOKEHNH
nnu rHmeHmn. Kak npasuno, 350 r otpybetid
Bokalum JOCTATOYHO AN UCNOJIb30BAHKA B
TeueHue 3-4 Hepenb. [Mocne BCKpbITHs oTPY6H
MOXHO XPAHUTb B TedeHHe 1 rofa B CyxoMm MecTe.

OBCJTYKMBAHUE

(PrcyHok 18) Mpu ouncTKe He cnepyeT
MCMo/b30BATb MOKOLLME CPEACTBA, KOTOPble MOTyT
YHUUTOXWTb OKTUBHbIE

MHWKPOOPraHM3Mbl M HAPYLIWTb €CTECTBEHHYIO
cpeay BHYTpH BeApad. HanonHute Beapo BOAOH,
BKJIIOUMTE KPAH W NPOTrOHUTE BOAY A0 TEX Mop,
MOKA XXMIAKOCTb He CTaHET Npo3payHou. He
MCrosb3ymnTe ANs OYUCTKKM BoKaLLK
MoCyOMOEUHYI0 MALMHyY. Ecnm Teneckonmueckuit
KPQH CTAHOBMTCA TPYAHO AEPXATb B PyKaAX,
CMaXKbTe ero BaseiMHOM.

FAPAHTHA

lapaHTHsA HA AAHHBIVM NpUbop cocTasnseT 3 road
CO AHA MOKYMNKK NPH YCII0BMX HOPMQJTbHOM
akcnnyarauuu. Cm. yCnoBuaA Ha Hallem canTe
www.hozelock.com
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MANUAL DE UTILIZARE

Compozitorul BOKASHI HOZELOCK este un
compostor de bucdtdrie care va permite sa
reduceti deseurile din bucdtdrie fard mirosuri
nepldcute, cu avantajul suplimentar de a crea suc
de compost pentru plante. La finalul procesului,
digestatul rdmas se va descompune intr-un
compostor traditional sau in sol. Activatorul de
taréte Bokashi (350 g) activeaza procesul de
fermentare si contine microorganisme eficiente
pentru fermentarea anaerobd (fara aer)

DEPOZITARE

De preferintd la umbrd, dacd se utilizeaza pe

balcon, si, dacd este posibil, nu in lumina directa

a soarelui. Va sfatuim sa nu folositi Bokashi in aer
liber la temperaturi sub 15°C, deoarece procesul

de fermentare nu se va activa corespunzdator. Va
recomanddm sd depozitati gdleata la temperatura
camerei.

USE

Deseuri compostabile: Aproape toate deseurile
organice pot fi aruncate in compostorul Bokashi.

Deseuri recomandate: fructe si legume crude

si gdtite, coji de citrice si de banane, alimente

preparate, peste si carne crudd si gatitd, inclusiv

oase mici, branzd, iaurt, oud, pdine, zat de cafea

si ceai, flori ofilite etc. Va recomanddm sa rupeti
ucdatile mari de deseuri in bucdti mai mici pentru

ca procesul de fermentare sa fie mai eficient.

Deseuri care trebuie evitate: lichide (otet, suc de
fructe, lapte, ulei, apa, sos, suc de carne etc.), oase
mari, excremente de animale, hdrtie, metal, plastic,
carton, sticl@, cenusa, medicamente sau substante
chimice, plante bolnave.

Figurile 1-17

1. La prima utilizare, trageti robinetul péna cand
este complet intins, apoi retrageti-l pand cand

se afld in pozitia initiald (pGnd cand tija de sub
robinetul telescopic este blocatd). Apoi, asigurati-
va cd robinetul este inchis, rotindu-l in sens invers
acelor de ceasornic.

2. Deschideti Bokashi cu ajutorul zavorului de pe
capac.

3. Scoateti instrumentul de tasare si paharul de
mdsurare din capac prin rotirea instrumentului din
fanta sa.

4. Pentru a indepdrta cupa de mdsurare, trageti-o
din fanta instrumentului de tasare.

5. Pentru aincepe s umpleti Bokashi, mai intdi
imprdstiati 2 doze de tarate (2x20 ml) pe sitd cu
ajutorul paharului de masurare, umpland de doud
ori pand la semnul "BRAN".

6. Asigurati-va ca toate deseurile sunt tdiate cat
mai mic posibil.

7. Asezati deseurile corespunzdtoare in rezervorul
Bokashi.

8. Cu gjutorul instrumentului de tasare, indepartati
toate pungile de aer.

9. Intindeti 20 ml de tarate peste deseurile
alimentare.
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10. Asigurati-va ca capacul este bine inchis si ca
este deschis numai pentru a depozita deseurile.

11. Colectati sucul de compost la fiecare 3 panda
la 5 zile; acesta trebuie diluat inainte de utilizare.
Rotiti robinetul pentru a deschide si inchide
robinetul. Pentru a colecta mai mult de 50 ml de
levigat dintr-o datd (cupa de masurare furnizatd),
este posibil sd fie necesar s& deschideti capacul

entru a elibera vidul care blocheazé fluxul.

epetati pasii de la 6 la 10 pdnd cand rezervorul
este plin.

12. Ultimul strat de tarate trebuie sd fie dublat (2
x 20 ml).

13. Lasati paharul de masurare in afara Bokashi si
nu deschideti capacul timp de doud s@ptamani.

14. Continuati sa colectati sucul de compost la
fiecare 3 pana la 5 zile, cand capacul este inchis.

15. Dupd doud saptaméani, indepdrtati capacul
pentru a goli rezervorul. Deseurile nu isi schimba
aspectul, dar se modificd chimic.

16. Puteti ingropa masa de deseuri organice in
pdmant sau o puteti pune in compostorul de
exterior pentru a vd imbogdti propriul compost.

17. Puneti din nou capacul pe cuva Bokashi.

PRODUSE REZULTATE DIN
PROCESUL DE FERMENTARE

1. Suc de compost / levigat
Fermentarea este procesul natural prin care
microorganismele descompun deseurile organice.
Deseurile se descompun in loc s@ putrezeascd,
astfel incat isi pdstreaza vitaminele si mineralele.
Taratele Bokashi, adaugate zilnic in compostor,
incurajeazd descompunerea deseurilor, precum si a
anumitor pesticide si substante nocive, intr-un
material ecologic.
I]_cg p?ma utilizare, sucul de compost apare dupda
zile.
In functie de deseuri, de aerul rdmas in
compostor, de gradul de hidratare etc., poate dura
mai mult timp pentru a extrage sucul de compost
(pand la o lund dacd deseurile sunt prea uscate).

Mai multe utilizari

e Suc de compost diluat :

Este folosit ca "ingrasamant” pentru plantele de
apartament si gradini:

-1:100 (10 ml delichidla1ldeapd) pentru
udarea plantelor o datd pe sdptdmand sau mai rar
-1:200 (10 ml de lichid pentru 2 I[d e apd) pentr
u udarea frecventd a plantelor (d e mai multe ori

pe sdptdmand)

e Suc de compost nediluat :

Se utilizeazd nediluat pentru a igieniza si elimina
mirosurile din canalizare si fosele septice.

2. Compost de digestie

Compostul rezultat se numeste "digestat”.
Deseurile nu isi schimbd aspectul, dar sunt
modificate chimic. Continutul digestatului este
bogat in nutrienti esentiali, vitamine si minerale
si poate fi pastrat timp de 3 pand la 5 sptamani
dupd eliminare. Continutul este gata atunci cand
miroase a otet. Aceastd transformare se numeste
fermentare metanicd sau digestie anaerobd:
presupune descompunerea materiei organice




de cdtre bacterii care actioneazd in absenta
aerului. Amestecul de deseuri organice fermentate
(digestat) reprezinta o baza pentru compost de
calitate superioard, care poate fi apoi utilizat
pentru fertilizarea plantelor. (Nu aplicati digestatul
direct pe plante sau pe rdddcinile acestora).

AVERTISMENT: Amestecul de deseuri din gdleata
Bokashi, tarétele Bokashi si lichidul de fermentare
nu trebuie sa fie ingerat niciodatd!

ACTIVATOR DE TARATE BOKASHI

Activatorul de tarate Bokashi este un amestec de
tarate si melasd, imbogatit cu microorganisme
benefice (bacterii lactice, drojdii, organisme
fotosintetice, actinobacterii si ciuperci cu
activitate enzimaticd). Acest amestec permite
desfasurarea procesului de fermentare in gdleata
Bokashi si impiedic& descompunerea deseurilor.
Dupd procesul de fermentare, deseurile organice
vor fi Fdstrqt toti nutrientii esentiali (in special
azotul) care s-ar fi pierdut dacd s-ar fi descompus
sau ar fi putrezit. Ca reguld generald, 350 g de
tarate Bokashi sunt suficiente pentru 3 pand la 4
s@ptamani de utilizare. Odat& deschis, taratele pot
fi pastrate timp de 1 an intr-un loc uscat.

INTRETINERE

(Figura 18) La curdtare, nu folositi detergenti care
ar putea distruge microorganismele active si ar
Butea perturba mediul natural din interiorul géletii.

mpleti gdleata cu apq, deschideti robinetul'si
ldsati apa s& curgd pand cand lichidul devine
limpede. Nu folositi masina de spdlat vase pentru
a curdta Bokashi. Dacd robinetul telescopic devine
Iditf)ic¥ de manevrat, folositi vaselind pentru a-|
ubrifia.

PEFC Imprimé sur papier PEFC, issu de foréts gérées durablement (avec des encres primaires

GARANTIE

Acest aparat este garantat timp de 3 ani de la
data achizitiondrii, In conditii normale de utilizare.
Consultati conditiile pe site-ul nostru :
www.hozelock.com

Hozelock Exel
BP - 30424

Hozelock Ltd.
Midpoint Park, Birmingham,

891 route des Frénes - 69653 B76 1AB.
Villefranche-sur-Saéne Cedex Tel: +44 (0) 121 313 1122
FRANCE ENGLAND

www.hozelock.fr www.hozelock.com

Ref 600-100-924

VALIDO SOLO PER ITALIA

( PAP 20 A
{_ cARTONE - RACCOLTA CARTA )
( TPU 7 )

{ BLISTER- RACCOLTA PLASTICA )
VERIFICA LE REGOLE DEL TUO COMUNE
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Adresses sur quefairedemesdechets.fr

DECHETERIE

végétales de haute qualité, formulées sans huile minérale)
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